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风吹麦浪，穗溢清香。日前，江苏省如东县89.88万亩小麦进
入集中收获期，广袤田野上金浪翻涌，一台台联合收割机穿梭其
间，隆隆机鸣奏响了今夏粮食丰收的序曲。图为位于城中街道丁
杨村的如东亚林家庭农场，收割机正在连片的麦田里往复穿梭、
高效作业。 王  洪摄  

课堂上学什么？

在美食学院里，学生学什么？
“学生的第一堂课安排在水产市场。”

重庆万州技师学院万州烤鱼培训中心 （原
万州烤鱼学院） 教师简明武说，“鱼的脂肪
太厚会发腻，太瘦又不够香，所以第一堂
课就要教学生挑一条有‘肌肉’的鱼。分
辨鱼的品种，判断新鲜度，检查健康状况，
这些是做好烤鱼的入门必修课。”

在万州烤鱼培训中心，选鱼、宰杀、
腌制、烤制、调味等烤鱼全流程均实行标
准化教学。一条外焦里嫩的烤鱼背后，是
一系列标准严苛、反复打磨的细节。中餐
烹饪班学生杨赞认为，杀鱼最讲究功夫，

“鱼皮不能破，‘一字花刀’要求刀纹间距
刚好两指宽”。中餐烹饪班学生张天骑则表
示，调料背后大有学问，“河南新一代、四
川二荆条、贵州灯笼椒 3 种辣椒用途各有不
同，四川茂县花椒与重庆江津青花椒的香
气也很难一下分辨出来，需要用心学习、
研究”。

对于各类美食学院，网上有一些质疑
的声音：“学做小吃还需要上学？”“街边餐
馆学 3 个月就能上手，何必费这工夫？”对
此，受访专家提出了自己的见解。

万州技师学院校长张静认为，美食学
院的目标是培养既懂技术、又会经营管理
的复合型人才，“除了学习烤鱼制作外，学
历班的学生还要系统学习川菜、江湖菜制
作以及门店运营管理、食品安全、营养搭
配等理论课程”。

长期以来，很多地方的特色美食依靠
独特工艺、地域口碑赢得市场。但传统技
艺多依赖师徒口传心授、经验传承，存在
标准不一、培养低效、人才短缺等问题。
近年来密集成立的各类美食学院，将“街
头经验”转化为标准化课程体系。

湖北潜江龙虾 （产业） 学院将小龙虾
按个头大小分类，指导学生依据不同类别

匹配不同的处理工艺与烹饪口味。岳阳烧
烤学院实操环节授课打破“凭感觉、靠经
验”的传统模式，食材预处理流程、调料
配比量化公示，有的精确到克。

师资力量怎么样？

在美食学院里，谁来给学生上课？
刘旭明是呼和浩特市商贸旅游职业学

校烧麦产业学院的领军人物之一。1995 年，
他进入这所职业学校的烹饪专业学习，毕
业后进入大学深造，之后在大型餐饮机构
工作，练就了精湛的厨艺。2007 年，他怀
着对烹饪教育的热爱，放弃高薪岗位，回
母校执教。

刘旭明对技艺有着近乎苛刻的要求。
他与学院其他教师合作，将流传百年的烧
麦技艺拆解为 12 道可量化的工序。刘旭明
在教授核心技艺“捣皮儿”时，要求学生
手速和力度精准配合，确保烧麦皮薄如蝉
翼但韧性十足。

烧麦产业学院的教师团队里还包括聚

腾源、张小聚等品牌的非遗文化传承人以
及一些企业的大厨。“企业的能工巧匠加入
教学团队，将企业生产标准与规范融入日
常实践教学中，培养出的学生精准契合市
场需求，深受企业欢迎。”刘旭明说。

美食学院的很多教师是星级酒店主厨、
非遗文化传承人以及资深餐饮企业管理者。

在万州烤鱼培训中心，中国烹饪大师
简明武深受学生喜爱。他带头研发出咖喱
味、黑胡椒味、冬阴功味等新式口味的烤
鱼，推动万州烤鱼加速“出海”。对于烤鱼
的每一处技术细节，他都手把手教学生。

“只有基本功扎实，烤出来的鱼味道才够纯
正。”简明武说。

5 月 19 日成立的贵州黔东南民族职业
技术学院酸汤美食产业学院，首任校长白
坐腾是贵州雷山鱼酱酸科技开发有限责任
公司总经理，拥有丰富的实战经验。2024
年 6 月，他带领团队研发的鱼酱酸，进入海
底捞的 1300 多家门店。他将发酵秘方与商
业逻辑带进校园，不仅教授酸汤发酵工艺
等理论课程，还开设了新媒体运营与直播
等实践课程。

就业状况如何？

美食学院的毕业生，有多抢手？
黔东南民族职业技术学院副院长蒋友

财介绍：“酸汤美食产业学院已与玉梦食
品、雷山鱼酱酸等 15 家龙头企业签订合作
协议。企业通过‘订单班’培养、共建实
训基地等方式全程参与学生培养与就业，
实现学生入学即锁定就业方向。”

5 月 22 日，呼和浩特市商贸旅游职业
学校举行首届烧麦制作大赛。“张小聚品牌
负责人观赛时，一眼就看中了几名基本功
扎实的学生，并表示企业乐于优先录用这

些经过系统训练的专业人才。”刘旭明说。
企业主动对接、定向揽才，让美食学

院的毕业生就业有保障。
潜江龙虾 （产业） 学院曾因“首批小

龙虾专业准毕业生被预订一空”登上热搜。
学院院长徐健耕表示，毕业生就业率几乎
100%。

“烘焙行业对人才的需求较大。每名学
员即将毕业时，一般能获得 2 到 3 个适配的
就业机会。”江西资溪面包学院烘焙培训中
心主任肖鹏说。

“我们依托校企联动搭建就业平台，让
学员与合作企业双向择优。很多优秀的学
生，甚至在还没有毕业的时候，就已经被
企业预定了。”张静说。

如何推动产业升级？

各地的美食学院，在美食产业升级过
程中发挥怎样的作用？

随着贵州“村超”“村 BA”等活动的
持续火爆，酸汤美食迅速“出圈”。2025
年，黔东南酸汤全产业链总产值达到 81.54
亿元，同比增长 221%。在这一背景下，黔
东南民族职业技术学院酸汤美食产业学院

成立。学院发布了“酸汤美食主题旅游线
路”，串联起实训基地、苗侗村寨与非遗工
坊，打造“可品尝、可体验、可研学”的
文旅新场景。学院通过培养“懂技术、善
管理、有传承”的复合型人才，助力酸汤
美食产业从“零散经营”向“规模化、标
准化”跨越。

万州烤鱼培训中心专门开发了“烤鱼
帮扶”线上平台，将产业链的各个环节紧
密串联。张静介绍：“在这个平台上，用户
不仅可以获取在线课程和创业辅导，还可
以完成人才招募、店铺转让以及原材料
采购。”

据统计，枣庄辣子鸡全产业链年产值
超过 50 亿元。枣庄辣子鸡产业学院相关负
责人介绍，学院课程覆盖种植养殖、食品
加工、商贸文旅等产业链各环节，助力枣
庄辣子鸡产业规模化、品牌化、数字化
升级。

业内人士指出，各类美食学院正成为
地方经济高质量发展的助推器。过去，特
色地方美食多以街边小店形式存在，难以
形成规模。美食学院的落地，不仅能批量
培育专业人才，更能带动食材供应、设备
租赁、品牌加盟、文旅消费等配套产业
发展。
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近期，各类特色美食学院
持续走红，受到关注。

3月 30日，全国首家烧麦
产业学院在内蒙古呼和浩特成
立，报名火爆，学员覆盖老中
青各年龄段，最高年龄超过
60岁。

4月 20日，湖南岳阳烧烤
学院首期技能培训班开课，超
4000人争抢30个名额，录取率
不及0.75%。

6月2日，山东枣庄辣子鸡
产业学院成立，与 260 多家企
业达成校企合作……

近年来，各地特色美食呈
现产业化、规模化发展趋势，
促使各类美食学院应运而生，
越来越吃香。这些特色产业学
院将零散的民间手艺、行业经
验，转化为可复制、可推广的
标准化课程体系。学院通常既
提供职业教育也提供短期技能
培训，以满足不同人群的需求。

▶6 月 2 日，内蒙古呼
和浩特市商贸旅游职业学
校烧麦产业学院学生参观
张小聚公司，并与公司师
傅切磋厨艺。  

◀贵州黔东南民族职业技术学院酸汤美
食产业学院学生正在向凯里酸汤行业资深从
业者学习技艺。

▶重庆万
州技师学院万
州烤鱼培训中
心，学员正在
上实训课。 

本文配图均由受访者提供

115 列新型轻轨列车，覆盖墨西哥三大主办城市，日均载客量
预计超过 125 万人次——这将是中国高端轨道交通装备在 2026 美
加墨世界杯中的一次温暖亮相。

当地时间 6 月 11 日，美加墨世界杯将在墨西哥拉开帷幕。由
中国中车研制的轻轨列车在墨西哥城、蒙特雷、瓜达拉哈拉三座
城市将以“赛事”状态投入运营。届时，来自全世界的球迷可搭
乘“中国造”轻轨列车，便捷抵达世界杯开幕式主场馆及墨西哥
各大比赛场地。

作为开幕式主场馆——墨西哥城体育场的直达专线，中国中
车为该线路提供的轻轨列车充分考
虑了高原环境与雨季特点，搭载再
生制动、低噪声通风系统，并强化
了无障碍设施，在节能降噪的同时
提供更舒适的出行体验。

蒙特雷轻轨 1 号线直通比赛场
馆——蒙特雷体育场，列车在控制
系统、能效与运行效率方面完成升
级，为市民和球迷带来更高效、环
保、智能的出行体验。瓜达拉哈拉
轻轨 4 号线将南部人口密集区纳入轨
道交通网络，市民球迷可乘坐该线
换乘快速公交环线，轻松抵达阿克
伦体育场，有效缓解观赛出行难题。

面对墨西哥城高海拔、雨季高
湿及赛事瞬时大客流的三重挑战，
中车团队启动了“全天候”运营保
障服务：建立三级联动响应机制，
增派资深服务工程师赴墨值守，设
立 24 小时应急与技术支持团队，以
专业、高效、可靠的服务，确保赛

事期间列车高强度、高密度、高可靠运行。此外，中国中车还将
在当地推出“绿色能量站”打卡活动，为球迷提供绿色出行指南，
倡导低碳生活方式。

从服务巴西世界杯、里约奥运会到护航北京奥运会、成都世
运会，再到此次助力美加墨世界杯，中国中车始终以可靠的产品
和用心的服务，为全球顶级赛事提供交通支持。这不仅是中国轨
道交通装备服务世界级赛事的又一里程碑，也是中墨务实合作的
一个生动缩影。未来，中国中车将继续以绿色智能的轨道交通产
品与服务，携手全球伙伴，共同为世界交通发展贡献力量。

“中国造”轻轨列车将服务美加墨世界杯
直达开幕式主场馆及墨西哥各大比赛场地

本报记者  严  冰

▲中车研制的墨西哥轻轨列车。 资料图片


