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“何为娘惹？那是我们的先人从闽南出
发，将中华的礼俗与南洋的风土糅合在一
起而长出的独一无二的文化。”马来西亚槟
城峇峇娘惹博物馆馆长唐宝琼说。

娘惹文化，以中华传统文化为根基，
融汇马来风情、西洋元素，在服饰、饮食、
建筑、民俗上多元共生。温婉精致的娘惹
风情，承载着南洋侨民的岁月记忆，串联
起山海文脉，既尽显跨域交融之美，更深
藏华侨心系故土、叶落归根的家国情怀。

“梧林娘惹文化季自 2022 年创办以来，
已连续举办五届。梧林之所以能够成功举
办南洋文化月暨娘惹文化季，核心在于这
里同南洋之间存在着剪不断的‘血缘、地
缘与文缘’三重联系。梧林是闽南侨文化
的活态样本，也是‘国内首个娘惹文化体

验村’。今年的主题‘潮起十三州’有两层
含义：一是呼应历史上闽南先民漂洋过海
的精神版图；二是体现梧林连接过去与未
来、本土与南洋的文化坐标。我们首次邀
请马来西亚槟城娘惹博物馆、皇家御厨、
餐饮世家等马方代表深度参与茶咖对谈。”
晋江市凤栖梧林文旅产业发展有限公司董
事长林婉玉介绍，“未来我们将继续完善家
国情、醉闽南、意南洋三大动线，讲透侨
批、下南洋、娘惹文化的叙事，让文化可

感、可体验、可传播，把梧林真正建成有
生命力、可持续的文化地标。”

“我坚信，梧林的未来会更好。这里的
娘惹文化、侨乡底蕴让我着迷。接下来，
我可能会尝试将茶文化和香文化融入民宿
体验，和民宿的客人分享慢下来的生活，
把心放下，静下来。”郑菁说。

“我希望接下来能够和景区多一些联
动，更好地推广闽南文化和娘惹文化。”温
语说。

“我在咖啡馆承担了讲解员的角色，向
客人讲解南洋咖啡的特点与制作方法，也
会用本村人的视角讲述我们村的故事。”蔡
灿艺说，“我们为村子的发展而骄傲，很多
村民都像我一样返乡创业，海外的亲朋好
友回乡的次数也大幅提升。比如我香港的
亲人，以前一年就回来一次，现在是隔三
岔五就会回来，还会带上朋友一起来。”

从村民返乡创业，到外来经营者扎根
深耕，梧林的人气越来越旺。曾经外出务
工的村民，如今开起妆造馆、民宿、特色
小店，在家门口就能增收致富；海外华侨
回乡频次大幅提升，从一年一次到常回家
看看，这座百年侨村，正以文化为桥，重
新凝聚起海内外侨心，在传统村落保护与
乡村振兴的道路上书写出精彩篇章。

“我们希望能
为 1848 年 从 厦 门
赴澳的 300 余名牧
羊华工寻根问祖。
现在中国强大了，
澳 大 利 亚 华 人 在
各 个 领 域 也 有 了
建 树 ， 但 我 们 不
能 忘 却 先 人 的 这
段历史。”澳大利
亚 圣 乔 治 华 人 纪
念 碑 委 员 会 主 席
陈 逸 民 5 月 12 日
在 上 海 接 受 采 访
时说。

当 日 ， 澳 大
利 亚 圣 乔 治 华 人
纪 念 碑 委 员 会 访
华 寻 根 团 一 行 到
访 上 海 市 侨 联 。
此 前 ， 寻 根 团 已
赴 福 建 厦 门 、 泉
州 参 访 ， 于 5 月
10 日至 15 日在上
海 开 展 寻 根 交 流
活 动 ， 其 间 参 观
上 海 侨 史 发 展 陈
列 展 、 外 滩 、 豫
园 、 南 京 路 、 同
济 大 学 等 地 ， 追
溯 华 人 迁 徙 与 发
展的历史脉络。

华 人 作 为 澳
大 利 亚 的 开 拓 者
之 一 ， 为 当 地 开
发 和 发 展 作 出 贡
献。圣乔治华人纪
念 碑 委 员 会 是 昆
士 兰 州 的 华 人 社
团，旨在纪念 1848
年 从 厦 门 赴 澳 的
300余名华工。

“当年，这批
华 工 主 要 承 担 牧
羊 工 作 ， 在 陌 生
环境中艰苦开拓，
为 当 地 经 济 发 展
作 出 贡 献 ， 多 数
人 合 约 期 满 后 滞
留 当 地 ， 最 终 长
眠 异 乡 。 遗 憾 的
是 ， 2017 年 当 地
野 火 焚 毁 早 期 华
工 木 制 墓 碑 ， 先
辈 历 史 一 度 模
糊。”陈逸民说。

陈逸民表示，这批华工曾被冠以贬
低性称谓，未留存真实姓名。世人多熟
知后期澳大利亚淘金华工，却鲜少了解
更早的牧羊华工。火灾后发现的中文墓
碑，让当地华人下定决心留存这段历史。
如今，一些土著家族沿用龙、沈等华人
姓氏，亦是华人扎根当地的鲜活佐证。

圣乔治华人纪念碑筹建工作于 2017
年启动，得到各界积极捐助。2019 年 3
月，圣乔治华人纪念碑在圣乔治公墓落
成。在陈逸民看来，纪念碑不仅填补澳
大利亚早期华人史的空白，见证华人作
为澳大利亚开拓者的历史，更成为澳中
民间友好的象征，推动多元文化的包容
与理解，也激励年轻一代铭记先辈奋斗
历程，传承华人坚韧不拔的精神。

寻根团带着历史情怀来华，成员涵盖
老华侨及专业人士。圣乔治华人纪念碑委
员会理事何德森祖籍中国香港，在澳 40 多
年来深耕华人社群，创办华人论坛、筹建
华人博物馆，主动发声传递华人力量。他
深切感慨中国建设成果，表示回去后将借
助广播节目向澳大利亚民众讲述中国发
展现状。陈逸民的女儿、圣乔治华人纪念
碑委员会秘书王铮则认真记录影像，留存
寻根历程。

陈逸民表示，此次寻根旨在寻访华工
后人、溯源先辈过往，目前行程成效显著，
已搭建交流联络机制，后续将组织更多澳
大利亚华人来华寻根，深挖合作契机。

（来源：中新社  作者：范宇斌）  

近来，福建省晋江市一个名为梧林的传统侨村持续吸引外界目光。在这里，
以“潮起十三州”为主题的第五届梧林南洋文化月暨娘惹文化季自4月30日开幕
以来已累计接待游客约10万人次。这个拥有600余年历史的侨村，2016年入选中
国传统村落名录。近年来，梧林传统村落持续打造中国首个“娘惹文化体验村”，
由娘惹文化串联起的妆造、美食、手工等主题体验游已成当地常态活动。

侨 界 关 注

        深耕侨乡深耕侨乡本土文脉，“老村落”讲“新故事”——

一个一个百年侨村的娘惹新韵
本报记者  张  红

穿娘惹服饰、品南洋咖啡、尝娘
惹糕点、看非遗演艺、逛侨乡古厝，
从日间沉浸式体验到夜间灯火长桌
宴，一站式感受闽南文脉与南洋风
情交融的魅力。在梧林，这样的场景
已成为日常风尚。

“南洋咖啡口感醇厚，味道偏
甜，奶底是灵魂。传统的南洋咖啡
在烘焙咖啡豆时就会加入糖，另
外，调制咖啡时必会使用炼乳。根
据当前流行的少糖潮流，我们也对
店里的咖啡进行了调整，在尽量保
留南洋风味的同时，减少糖的使
用。”梧林一家咖啡馆的主理人蔡
灿艺是第一批在村子里开咖啡馆的
人之一，“2021 年我回村开店的时
候，是和一位旅居菲律宾的华侨合
作，他在菲律宾就开着咖啡馆。我
们一直坚持做经典咖啡，希望能把

南洋咖啡文化做到极致。这两年，
来到村子游玩的东南亚华侨越来越
多，新加坡和马来西亚的客人告诉
我，我们的咖啡味道和他们那边很
像。这让我非常开心。“

“我自己就特别喜欢酸辣口味
的菜系，这正是南洋菜的特点，所
以我特意去学习了融合菜的做法，
然后在村子里开了一家南洋菜馆。”
温语 2023 年在梧林开了自己的南
洋菜馆。随着梧林热度攀升，温语又
开了第二家店。“这家店是非遗手工
体验店，有时我也会制作甜品售卖。
店里有漆线雕、金苍绣、娘惹珠
绣、南洋玻璃纸灯等项目的体验，
适合游客研学。这个店的创意源于
我和游客的闲聊。体验类的项目可
以让游客在村里的游玩内容更丰
富。”她说。

在梧林，游客还可以去德越馆
非遗剧场喝茶看戏，欣赏南音、掌中
木偶、提线木偶等表演，也可以去百
福轩非遗手作茶空间，边品尝新中
式茶饮边体验各种手作项目，比如
点翠、油纸灯、烧箔画、宋锦珍珠画
等。主理人许君媛介绍：“我们推出
二三十款非遗手作体验项目，定期
迭代。我们希望能通过创新的方式
让越来越多年轻人了解非遗文化。”

一天的休闲游逛之后，游客可
以回到古厝改建的民宿中，体验一
个充满娘惹风情的夜晚。“我很早
就对娘惹文化感兴趣。我特别喜欢

《小娘惹》 那部剧。来到梧林，看
到‘忠烈传芳楼’，我就觉得特别
像 《小娘惹》 里的房子。这让我的
民宿拥有了不一样的故事感。”从事
民宿行业十几年的主理人郑菁 2024
年在梧林开了民宿，由两栋百年历
史建筑——南洋番仔楼“忠烈传芳
楼”与闽南古厝“火窗厝”改造而成。

“我很喜欢梧林。这里有 600 年历史
的侨乡文脉积淀，又兼具独特的娘
惹异域风情，这里的人文底蕴深深
令我着迷。现在，我一年中有 90%
的时间是待在这里的。”她说。

抗战时期，不少乡贤将建房资金捐给
抗日救国，留下了至今仍被称道的“最美
烂尾楼”朝东楼，承载着华侨毁家纾难的
家国情怀。曾经，这些建筑因年久失修日
渐破败，村落一度面临沉寂。当地政府在
深入了解相关情况后，决定成立梧林传统
村落保护发展工作领导小组，实施整村保
护和有序开发。2021 年，梧林景区正式开
放。如今，梧林的人气逐渐升高。

“2020 年，我回来看到了村子的变化，
决定返村创业。”蔡灿艺生在、长在梧林
村，“我太爷爷去了菲律宾，爷爷奶奶后来
去了香港。在我们村，几乎家家户户都有
成员在海外。我们的传统是家中长子必须
留守老家。我父亲是长子，所以我们一直

在梧林村生活。”蔡灿艺当时在外创业，从
事外贸行业。村子的巨大变化震撼了他，
也吸引着他。“开咖啡馆对我而言是跨行
业，心里没底，咖啡馆开业之初又遇到疫
情，难上加难。但是我觉得，作为本村人，如
果我都不坚持，别人怎么可能会跟进。”努力
终有回报。如今，蔡灿艺的咖啡馆蒸蒸日上，
他又开了第二家店，专营港式菠萝包，还加
盟了一家主打姜母鸭的饭馆。蔡灿艺笑言：

“我的外贸生意一直没有停，但是大家都笑
我，现在已经把副业当成了主业。”

温语是江苏人，吸引她来到梧林的是
一张照片，照片中是朝东楼矗立在一片花
海中。朝东楼的外表是欧式穹顶、科林斯
式柱子、镂空窗花，内里是二进四开间格
局的闽南大厝。朝东楼始建于 1930 年，由
梧林旅菲华侨蔡咸斜所建。主体工程完工
之时，为了支持祖国抗战，蔡咸斜、蔡怀

真父子决定——暂停装修，将装修款悉数
捐出。不仅如此，蔡咸斜的三子蔡怀表加入
菲律宾华侨义勇军同志会总会，参与抗击日
寇，最终壮烈牺牲。抗战胜利后，蔡怀表的名
字被铭刻在菲律宾马尼拉华侨义山的纪念
碑上。这样的故事，在梧林还有很多。

“我记得很清楚，2021年4月，我在泉州的
旅行途中来到了梧林。那时候的梧林，人不
多，店铺也少。我很喜欢这里，很快就决定留
在这里，给我的人生一个新起点。”温语说。

许君媛也是被吸引而来：“2022 年，我在
晋江五店市传统街区工作，无意间看到朋友
圈里梧林村的照片，很漂亮。恰好这里有适合
我的工作机会，我就过来了。到现在，我依然
觉得这里的生活有色彩、有滋味。”

▶“ 五 一 ”
期 间 ,梧 林 每 天
都有马来西亚舞
蹈秀，是由梧林

《侨批往事》 剧
目演员融合马来
西亚传统音乐、
娘惹服饰等南洋
文化，创作的舞
蹈剧目。

◀身着娘
惹服的游客游
览梧林村。

本文图片
均由晋江梧林
传统村落提供

澳
大
利
亚
华
人
来
华
寻
根

澳
大
利
亚
华
人
来
华
寻
根    

追
溯
牧
羊
华
工
开
拓
史

追
溯
牧
羊
华
工
开
拓
史

“五一”假期，广西壮族自治区来宾市忻城县莫土司衙署游人如织。中
国织锦工艺大师、自治区级壮锦非物质文化遗产传承人蒙如君 （左），现场
展示壮锦织锦技艺，向游客讲述千年壮锦的文化故事。

樊绍光摄 （人民视觉）  

侨 乡
新 貌

一炉烧饼出 全是“浙”里情

沉浸式体验“娘惹的一天”

清晨的阳光漫过梧林的番仔楼花窗，换上一袭可峇
雅轻纱上衣、搭配蜡染纱笼，簪一朵绢花、执一把团扇，游
客便能在青石板路上沉浸式开启“娘惹的一天”

百年村落焕发崭新魅力

梧林的新生，始于对侨乡根脉的守护。闽南长期以来有“下南洋赚大钱，
回乡起大厝”的传统，村里的每一栋老建筑，都是海外侨胞桑梓情深的见证

梧林的未来会更好

在梧林，每一位经营者都是文化传播者，他们以各自的方式守护侨乡
文脉、活化娘惹文化，对村落的未来满怀期待

13 岁就开始学做烧饼的浙江丽水缙
云籍侨胞施传明，两年前投亲来到巴西
圣保罗。他卖过眼镜、守过仓库，最终
是靠着一炉缙云烧饼，在圣保罗站稳了
脚跟。

今年以来，圣保罗中华美食庙会频
频举办，烧饼炉子一开，咸香松脆的缙
云烧饼、金华酥饼就迎来如云食客。炉
前帮忙擀面的巴西姑娘琳达·拉莫斯对
记者说，“巴西人觉得这是最好吃的比
萨，中国人觉得这是最好吃的家乡味。”

守着炉子看施传明烤饼，有种质朴
的烟火气。面是一大早揉好的——凌晨 3
点多起床，前一天留的老面剂子添上几
大勺小麦粉，掺进温水，揉到面团光滑，

“老面发的，可比酵母的来得香”。半肥瘦
的猪后腿肉剁丁，梅干菜剁细，调盐调
糖，这是关键，“咸淡全靠手感”。

巴西木炭火起得旺，炉子很快烫起
来。炉火烧到 260 多摄氏度，施传明徒
手探炉贴饼，稳、准。饼坯刷上糖油，
一个个“啪”上炉壁，只消三两分钟，

面皮“嗤嗤嗤”鼓起泡泡，肉香菜干香
喷涌而出。凌晨 5 点，第一炉缙云烧饼
就出炉了。

“青田人特别勤快，这个烧饼特别
适合在巴西打拼的青田人。”旅居巴西
快 30 年的浙江丽水青田籍侨领郑贵勇告
诉记者，凌晨两三点钟赶早市，天蒙蒙
亮时刚好忙过一阵，一个烧饼，一杯豆
浆，一碗小馄饨，“正好吃到这口家乡
味道，什么辛苦都不必说了”。

施传明告诉记者，缙云烧饼好吃，
在于“缙云风物丰富”。当地山脉绵长，
盛产五谷杂粮，眼下正是小麦成熟季，

“908”麦子磨的面粉做饼坯最是柔软醇
香；梅菜干的芥菜选用本地“细叶九头
芥”，且取九芥最幼嫩的“峰尖”，以

“低盐回卤、三蒸三晒加工”传统工艺
做成菜干。

缙云烧饼有厚有薄，特别薄脆的也
叫“缸饼”。面香、肉脂香杂糅梅干菜晒
过日头的草本陈香，在施传明烧饼店 00
后运营总监杜温祥看来，“直击灵魂”。

21 岁的杜温祥在巴西出生，回中国
故乡缙云念完了初中。他钟情家乡风
物，熟悉巴西食客餐饮习惯，也熟悉中
国 社 区 商 业 新 零 售 模 式 。 两 人 搭 档 ，

“土工艺，洋包装”，将烧饼店经营得风
生水起，每天单小麦粉就要耗掉四五十
公斤，连梅干菜每次从国内备货都要百
来公斤起。

“采购国内食材并不难。”施传明
说，缙云当地近年发展“烧饼经济”，
缙云菜干、缙云烧饼桶、炉芯、原辅料
供应等全产业链共同发展，他的两个烧
饼炉和数百斤食材全系从中国运出。

日前，缙云一组官方数据成为热搜：
缙云烧饼 2025 年（全产业链）年产值已超
40 亿元，在 16 个国家和地区开店迎客，
全球近 8000 家门店。在负责圣保罗中华
美食庙会组织的浙江青田籍侨领王力平
看来，圣保罗目前有 200 余家中餐馆，
其中就包括这两年新开的四五家缙云烧
饼店，“正是烧饼经济出海的缩影”。

（来源：中新网  记者：林春茵）


