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环境得天独厚，产业壮大成型

“咯咯咯……”临朐县东城街道春冠朗德
鹅养殖专业合作社生产基地的养殖车间内，传
来一阵短促高亢的鸣叫声。

近 2000 只体型肥硕的大鹅，高昂头颅，振
动灰色翅膀，等待投喂。

44 岁的贾利伟，土生土长的临朐人，在家门
口养了 20 多年的鹅。作为亲历者，他见证了鹅肝
产业在当地从无到有的全过程。

“ 我 养 的 这 鹅 可 不 一 般 ， 是 ‘ 舶 来 品 ’
呢！”聊起养鹅，贾利伟打开了话匣。

他养殖的是法国朗德鹅。朗德鹅是世界著
名的鹅肝专用品种，从其体内取出的鹅肝质地
鲜嫩，口味独特，含有维生素 A、B 族等多种
维生素以及铁、锌等矿物质，营养价值丰富。

这个洋品种，缘何远渡重洋来到鲁中山区
安家落户？这得益于临朐得天独厚的环境。临
朐地处鲁中山区、沂山北麓，山水资源丰富，
与法国朗德省纬度相近，土壤气候等条件高度
相似，适合朗德鹅生存，具备朗德鹅养殖的基
础条件。

20 世纪 80 年代开始，不少来自欧洲的鹅肝
企业，开始资助临朐当地农户尝试养殖朗德
鹅。随后，政策东风吹到临朐，在国家加强对
外技术合作背景下，经由农业和商务部门牵
线，鹅肝产业在此落地。

1991 年，临朐县成立第一家本土鹅肝生产
加工企业“国营外贸三利鹅业有限公司”，由
中外合资开办，从法国引进朗德鹅父母代种苗
3000 只进行饲养，当年屠宰取出的 50 吨鹅肝，
全部出口日本，一销而空。1993 年 3 月，临朐
县被列为全国养鹅基地县，鹅肝生产加工行业
走向规模化。进入 21 世纪，一大批本土鹅肝生
产加工企业如雨后春笋般出现。目前，临朐鹅
肝加工及配套企业达 105家。

“周围人都通过养鹅增收致富，我也想试
试。”1998 年，贾利伟走上创业道路，开始养
殖朗德鹅。

他在家门口建起 9 个 900 平方米的养殖棚，
从育鹅厂手中购买鹅苗精心养殖。80 天左右，
第一批朗德鹅出栏。当地鹅肝生产加工企业闻
讯赶来，根据鹅的体重、羽毛光泽度及健康状
况等进行筛选，以不同价格从他手中回购检测
合格的鹅。

“当时我一年能养 3 到 4 批小鹅，每批一千
多只，年收入约五六万元。”就这样，贾利伟
赚到第一桶金。

近年来，一条鹅肝产业链在临朐铺开：种
鹅场、育苗厂孵化朗德鹅苗，搭建上游；中
游，养殖户养殖鹅苗，成熟后，企业筛选回
购 ； 朗 德 鹅 在 企 业 的 育 肥 车 间 填 饲 25 至 30
天，达到屠宰标准后，进行宰杀、预冷，最
终完成取肝，经加工制成各类鹅肝制品，构成
下游。

如今，临朐县年出栏朗德鹅 500 万只，鹅肝
产量达 5000 余吨，占国内市场近七成，在全球市
场中占比 20%，年产值 80多亿元。

随着产业链上下游的打通，2018 年，贾利
伟夫妇改变经营模式，从当地鹅肝生产企业中
承包填饲车间，每天带领工人为车间内的大鹅
定时填饲。“产业链打通，经营模式改善，我
的年收入也水涨船高，能到五六十万元呢！”
贾利伟说。

聚焦科技研发，助力产品出海

步入临朐县山东春冠食品有限公司 （以下
简称“春冠食品”） 研发实验室，一股混杂可
可醇香与清新果味的冷冽气息扑面而来……

研发员小心翼翼将黏稠温热的巧克力浆液
注入模具中。脱模后，巧克力冰果外壳在接触
室温时发出“嘶嘶”细微声响。春冠食品的研
发团队正在研发一款口感惊艳、层次丰富的鹅
肝巧克力冰果新品。

春冠食品成立于 1999 年，是一家从事鹅肝
生产和深加工的本土企业。2015 年，春冠食品
遭遇成立后的一次危机。

“临朐县不少乡镇漫山遍野都是朗德鹅的
养殖户。”春冠食品总经理马立君回忆说，“市
场大了，困难接踵而至。”

伴随鹅肝产量扩大，质次价低的问题开始
显现。临朐诸多鹅肝生产企业的销量和利润都
出现不同程度的下滑。

“加大科技研发，提升产品品质，增加产
品附加值，这是摆在我们面前的‘华山一条
路’。”市场现状倒逼马立君寻求出路。

2017 年底，春冠食品成立科研团队，吸引
30 余名食品学博士加入，谋求“延链”：在鹅
肝深加工上找寻突破，力求通过品质提升打开
市场。

经过一年多的自主研发，2018 年 12 月，一
款“红酒蓝莓鹅肝”问世，凭借独特口感迅速赢
得市场青睐。在产量不变的前提下，春冠食品
在当年实现营收翻倍。此后，樱桃鹅肝、清酒鹅

肝等深加工产品相继问世，春冠食品产值从
2018 年 的 约 3000 万 元 跃 升 至 2024 年 的 近 4
亿元。

伴随机械嗡鸣，精准配比的饲料通过输送
管被匀速填入鹅只食道，随后自动吐出的喂食
管完成了一次高效投喂——整个过程仅耗时 8
秒钟。

30 公里外的山东尊润圣罗捷食品有限公司
（以下简称“圣罗捷公司”） 生产车间内，其
自主研发的第五代半自动填饲机正在高速运
转。半自动填饲机搭载智能感应系统，实现饲
喂量和频次自动调节，能够确保每只鹅获得均
匀的营养供给。

聚焦深加工领域，加大研发投入，圣罗捷
公司同样获得回报。2020 年，他们启动第五代
半自动填饲机的研发工作，经过数千次实验调
试，该设备于 2023 年 6 月投入使用，生产效率
提高五倍以上。

“过去，两个人饲肥三四百只鹅，现在使
用这台机器，一个人饲肥七八百只鹅不在话
下。”圣罗捷公司总经理高元良介绍，这两年，
来自匈牙利、波兰等国家的 20 多批次客商来公
司交流学习，“他们想把半自动填饲机的技术
引回去。”

此外，为迎合市场需求，圣罗捷不断开发
新产品。迎合大众口味，研发鹅肝滑、鹅肝丸
等火锅涮品产品，深受消费者欢迎，去年全年
销量达 10吨，成为公司新的盈利增长点。

夏日烟台港，汽笛轰鸣，一艘货轮缓缓驶
向深海，搭载着 6 吨各种品类的鹅肝将于一周
后摆上港澳地区消费者的餐桌。

4 年前，春冠食品布局国际市场。“外国生肝
需求量是熟肝的 6 倍，我们坚定信心‘走出去’，
开拓海外市场。”马立君坦言。

发展壮大鹅肝产业，“出海”是另一条突
围之路。

政府搭台，企业唱戏。为推动鹅肝产品出
海，临朐县政府多次组织鹅肝生产加工企业参
与香港美食博览会等重要展会，马立君也多次
参与。春冠食品近期新上的鹅肝罐头、酱卤鹅
肝等高端产品深受粤港澳大湾区消费者喜欢，
与香港、澳门等地企业达成签约合作。为符合
国外生肝出口标准，春冠食品还投入资金 5000
万元，建成符合出口标准的屠宰线，即将投入
使用。

今年以来，临朐县共组织企业赴境外参展
10 余次，带动鹅肝产业出口额 2000 万元，同比
增长 19.2%。

专注种源培育，推动标准养殖

5 月 27 日正午，一架从法国起飞的飞机平
稳落到北京首都国际机场，飞机上搭载的 1260
只法国朗德鹅祖代种苗经过检疫合格后，被马
不停蹄地运往圣罗捷公司标准化隔离场地。

据介绍，这批单只成本达 200 欧元的“天

价鹅苗”，是中国朗德鹅祖代种苗产业史上最
大规模种源引进。

高昂成本的背后是当地企业对解决“种源
卡脖子”的不懈努力，这批祖代种苗经过繁
育，能够为当地提供父母代种苗 10 万只以上，
优质商品苗 1000 万只以上。

朗德鹅祖代种鹅有 6 年期限，父母代有 5
年期限，需要不断补充品种谱系更新替代，一
旦缺失种源补充，就会出现品种退化、疾病率
增加等问题，进而影响鹅肝产量与质量。

临朐上一次引进法国祖代种鹅还是在 2018
年，引进优质种源迫在眉睫。

去年以来，临朐鹅产业协会引领当地企业
与法国供应商积极对接祖代种源引进，同时在
沂山风景区以南选址 1.5 万平方米，兴建标准
化隔离场地。

引进种源解近渴，彻底解决“种源卡脖
子”难题，还是要把“种源”牢牢把握在自己
手中。推动种苗自主研发，临朐也在努力实现
种源自给自足。

2024 年 11 月，临朐县启动山东省重点研发
计划 （农业良种工程）“优质高效抗逆肥肝鹅
新品系选育”，引进 20 位遗传育种专家担任课
题负责人，聚焦“产肝重”与“料肝比”两大
难题进行科研攻关。同时，与山东农业大学共
建禽类遗传改良实验室，在抗病基因标记等关
键领域取得 6 项专利突破，在种源培育上实现
重大突破。

“接下来，我们将实施‘保源+创芯’双战
略，”临朐县农业农村局局长魏淑娟介绍，把
握好时间周期，科学引进法国纯种血统种源，
同时，持续攻关育种技术，联合中国农科院等
科研机构，力争培育出本土朗德鹅配套系，实
现种源自给自足。

让种源优势充分赋能产业发展，标准化养
殖是支撑。

“优质种源的引进，能解决长期未更新导致
的品种退化问题。”临朐鹅产业协会会长高世峰
说，“我们通过产业链整合，统一供应优质种苗，
引 导 相 关 企 业 进 行 标 准 化 饲 养 ，实 现 降 本
增效。”

前几年，春冠食品重建养殖基地，成立朗
德鹅养殖专业合作社，合并周边几十家小型养
殖场和家庭农场进行标准养殖，鹅养殖到 80 至
90 天时再填饲，形成可追溯的质量管理体系。

“每一片鹅肝的来源和生产过程我们都要做到
溯源追踪，确保产品质量。”马立君说。

目前，临朐在本地加大标准化养殖力度，
共建成 650 余个标准化养殖棚，近 5 年开展培
训 120余次，覆盖当地养殖户近千人。

“下一步，我们将继续推动标准化养殖，在
品牌打造和固链强链上重点发力，加强本土企
业培育和头部企业招引，推动临朐鹅产业向百
亿级迈进。”潍坊市委常委、临朐县委书记刘艳
芳表示。

（刘瑞华、王朔参与采写）   
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    作为与鱼子酱、松露齐
名的世界三大名贵食材，原
产于法国的朗德鹅肝，以其
质地细腻、口味鲜美著称于
世。近几年，各类鹅肝食品
纷纷走入寻常百姓家。鲜为
人知的是，全球每年两成的
法式鹅肝产自山东省潍坊市
临朐县。

带有精致优雅光环的
“洋玩意儿”，缘何能在临朐
落地生根？从引入国内到返
销海外，临朐做大做强鹅肝
产业，经历了怎样的曲折
历程？

尝尝“中国新特产”

    在乌卡什卡达里亚州和布哈拉州
的广袤沙漠上，一排排来自中国的太
阳能光伏板整齐铺设。由中能建海外
投资有限公司（能建海投）投资的乌 1
吉瓦光伏项目，是 2023 年首届中国—
中亚峰会召开后，中资企业在中亚投
资建设的首个大型新能源项目，也是
共建“一带一路”框架下中企在该区
域落地的最大光伏项目。目前，该项
目已实现全容量并网，每年发电量可
达 24亿千瓦时。

纳尔祖拉耶夫是该光伏项目的一
名工程师，一直坚守在一线，负责运
维管理工作。作为本地员工，他深感
项目对乌绿色能源转型意义重大，能
参与这一高标准乌中合作项目令他倍
感自豪。

乌 科 学 院 国 家 与 法 律 研 究 所 高
级研究员纳扎罗夫表示，乌 1 吉瓦光
伏项目为乌能源结构转型贡献了中
国力量。该项目不仅为当地引入先
进的清洁能源技术，也为本地经济
发展注入新动能。特别是在中国—

中亚机制和共建“一带一路”倡议
的推动下，这一项目展现出乌中在
绿色转型方面的巨大合作潜力，未
来在新能源、技术培训和产业链配
套等领域，双方还有更广阔的合作
空间。

目前，乌不断推进其在绿色能源
领域的发展，整体方向正逐步从单一
项目建设转向更加多元化、系统化的
发展路径。在今年 6 月举行的第四届
塔什干国际投资论坛上，乌总统米尔
济约耶夫表示，为保障国家经济和能
源资源稳定，乌方坚定致力于发展绿
色能源。未来 5 年，乌将致力于将绿
色能源占比提升至 54%。

作为共建“一带一路”倡议背景
下乌首批引入外商投资的电网侧储能
新能源项目，能建海投投资建设的费
尔干纳州奥兹储能电站和安集延州洛
奇储能电站已投入商业运营。商业运
营后，两个储能电站可为乌电网侧提
供 43.8 亿度电力负荷调节能力，将有
效提升当地电力能源系统的稳定性和

安全性，为大规模新能源并网提供有
力支撑。

34 岁的古洛莫夫来自乌费尔干纳
州，是安集延州洛奇储能电站的一名
工程师，负责设备检查、运行监控等
工作，并参与中外团队协作。他表
示，与中国工程师共事受益匪浅，学
到 了 先 进 技 术 ， 提 升 了 专 业 素 养 。

“能参与这一具有里程碑意义的项目，
我感到十分自豪，希望未来继续投身
绿色能源建设，为国家能源转型贡献
力量。”

乌政治观察家图拉加诺夫表示，
随着相关项目不断推进，乌中合作内
容也在不断拓展，从最初的清洁能源
发电，逐步延伸到更广泛的能源保障
方向。在这一过程中，乌中双方围绕
能源发展整体布局展开了富有成效的
探索，为今后在绿色转型方面拓展更
多可能性打下基础。绿色能源不仅有
利于生态环境的改善，更体现了国家
发展理念的更新。

（据新华社塔什干电  记者李奥）  

中企助力乌兹别克斯坦绿色转型

   ▲ 春冠食品公司的工人正在取鹅肝。
   ▶ 鹅肝及鹅体熟制品。

   本文图片均为张书宁摄
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    据新华社阿布贾电
（记者杨喆） 由中国企
业承建的尼日利亚阿布
贾大供水项目近日举行
竣工仪式。尼日利亚总
统提努布在首都阿布贾
出席仪式时表示，感谢
中国企业和中国朋友帮
助更多尼日利亚家庭获
得安全充足的水源。

提努布表示，这一
项目的竣工将减少尼民
众使用不安全水源的情
况。“我们正在向世界展
示，建立在相互尊重和
共同繁荣基础上的伙伴
关 系 能 够 产 生 真 正
影响。”

中地海外尼日利亚
有限公司总经理钟翔表
示，作为尼首都“城市
生命线工程”，阿布贾
大 供 水 项 目 将 解 决 约
300 万居民的用水难题，帮助培养
数千名本土技术人才。

据悉，作为尼首都供水网络的
“主动脉”，阿布贾大供水项目包括
422 公里新建供水管网，总供水能

力达每天 48 万立方米，将有效解决
尼首都地区有水厂供水但无管网输
送的情况，打通供水系统“最后一公
里”。该项目由中地海外集团有限公
司负责全流程设计与建设，采用了

中国设备、中国标准和中国技术。
图为阿布贾居民在阿布贾大供

水项目试取水时前来接水。 
中地海外尼日利亚公司供图  
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