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■“三农”观察R

一粒米，藏着怎样的故事？

余料“逆袭”。安徽肥西县，稻米加工成米线，剩下的碎米

等余料原本用于制作饲料，现在被酿成红曲米酒，身价大涨。

过程中产生的酒糟还可加工成有机肥。大米利用率提升至

96%。

风景“上新”。山东济南历城区，创意稻田画从土里“长”

出来，吸引众多游客前来打卡。可赏景、可食用，一幅稻田画

串联起丰富的乡村业态，推进农文旅深度融合。

发展乡村产业的“金钥匙”就在延链、强链、补链中。一粒

米串起一条链，价值跃升来自产业融合的系统发力。这启示

我们，把农业建成现代化大产业，必须做足做活“粮头食尾”

“畜头肉尾”“农头工尾”文章。从“头”到“尾”，环环生金，都是

致富门道。

破题，靠的是“闯”出新路。湖北利川市，过去无人问津的

迷你土豆，通过打通生产、加工、销售全链条，最终生产出土豆

小吃等美食，“土疙瘩”变成“金豆豆”。要摆脱农业卖初级产

品的模式，就必须跳出思维定式，以精深加工为农产品开辟增

值新天地。在这个过程中要加快补齐冷链、物流、品牌等方面

的短板，更好实现从“卖原料”到“卖产品”。

农产品精深加工不能千篇一律，要立足资源禀赋与产业

基础，走出差异化、特色化的发展道路。今年上半年，全国规

模以上农副食品加工业增加值同比增长 4.8%。农产品加工

业可与乡村旅游、农村电商等产业有机结合，以多样业态优化

产业链条。因地制宜、精准施策，乡村特色产业才能跑出加

速度。

解题，拼的是“技”高一筹。科技创新正成为推动农产品

精深加工的强大助力。黑龙江桦南县根据当地紫苏产业发展

实际，强化科技支撑，构建“种质创新—绿色种植—精深加

工—品牌营销”全产业链，开发出紫苏油、紫苏茶、紫苏保健品

等 120 多种精深加工产品，产品从“论斤卖”到“按毫克卖”。

新技术释放的强大动能，为农产品打开价值跃升新空间。

技术赋能，重在落地见效，要把创新链建在产业链上。今

年以来，农业农村部已支持新建 40 个优势特色产业集群、50
个现代农业产业园、200 个农业产业强镇，打造现代农业发展

平台载体和产业高地。聚势成链，科技产业深度融合，强龙

头、补链条、兴业态、树品牌，乡村产业动能更加澎湃。

答题，关键是“农”字当头。做大做强农产品加工业的发

展红利，要更多更公平惠及农民群体。江苏盱眙县，小小龙虾

成为富民大产业。盱眙小龙虾产业总产值已超过 400 亿元，

带动全县 1/6 人口就业增收，盱眙农村居民 32.5% 的收入来自

小龙虾。农民从产业链的“旁观者”变成“参与者”，钱袋子更

充实，乡村特色产业也会更加兴旺。

完善联农带农机制，乡亲们的“金扁担”才能越挑越稳。

加强带农致富、成果共享制度保障，要不断拓宽农民参与乡村

产业的渠道，带动更多农民发展标准化生产、参与产业化经

营。当前，各类新型经营模式、利益联结方式落地生根，农业

产业链不断解锁富民新图景。

做实农业“三头三尾”大文章，推动初加工、精深加工、副

产物综合利用协同发展，健全产业联农带农机制，广袤田野定

会更加生机勃勃。

从“头”到“尾”，都是致富门道
晓   林

秋风拂过海兰江畔，又快到苹果梨丰收的季节了。

“果实含水量可达 85%，咬上一口，汁水四溢。”延边大学

园艺园林系主任曹丽介绍，苹果梨属于蔷薇科梨属，在吉林省

延边朝鲜族自治州广泛种植。当地得天独厚的地理条件，造

就了苹果梨的好品质。

目前，全国超八成苹果梨产自延边州龙井市。相关资料

显示，龙井市苹果梨种植面积达 1881.5 公顷，产量 26709 吨，产

值 9462 万元，产品销往全国各地，成为带动农民增收致富的

“金果果”。

荒山焕绿，梨园揽尽四时风光

苹果梨果形扁圆，果面分布点状红晕，果肉洁白脆嫩，果

汁丰沛、酸甜适口，是国内优良梨品种之一。苹果梨富含膳食

纤维与水分，能够清肺润肺、化痰止咳。

“苹果梨并非天然品种，而是人工培育出来的品种。”曹丽

介绍，人们将外来梨接穗嫁接在本地耐寒山梨砧木之上。这

般“强强联合”，让苹果梨既继承了山梨抗寒、果肉脆嫩的特

质，又拥有接穗品种果大味甜的优良品性。

延边气候冷凉，昼夜温差大，白天光合作用充分积累糖

分，夜间低温减少养分消耗，糖分得以大量留存。多重有利条

件叠加，成就了苹果梨出众的口感。

多年来，“海兰江”苹果梨斩获多项权威认证：2007 年获评

绿色食品 A 级认证，2010 年被纳入国家地理标志产品保护，

2023 年被列入全国名特优新农产品名录，一块块金字招牌筑

牢了产业发展底气。

长白山下果树成行，海兰江畔稻花飘香。

初秋时节，龙井市万亩苹果梨园，梨树漫山遍野，沉甸

甸的苹果梨压弯树枝。很难想象，如今这片生态绝佳的万

亩 绿 洲 ，70 余 年 前 还 是 一 片 水 土 流 失 严 重 、土 壤 贫 瘠 的

荒山。

“咱们农场 1951 年就建起来了。”延边龙井果树农场有限

公司副总经理金贤哲感慨万千：上世纪 50 年代，这里山坡水土

流失严重，生态条件较差。当时，延边第一任州委书记朱德海

同志，联合当地多方反复调研论证，决定盘活这片荒山，大面

积栽植苹果梨。

一代代建设者接续拓荒、植树造林，昔日贫瘠荒坡，逐步

蜕变为连片成势的万亩梨园，从根源上遏制了水土流失，改善

了区域生态，为延边孕育出绵延至今的“甜蜜产业”。

“农场现有果园 2 万亩、果树 20 万株，年产优质苹果梨稳

定在 2 万吨，今年雨水充沛，果树长势喜人，再过一个多月，苹

果梨将陆续成熟上市。”金贤哲说。

万亩梨园坐落于海兰江畔、帽儿山斜缓的朝阳山坡地带。

荒山重披绿装，一年四季各有景致。

每到春天，万亩梨花次第盛放。当地有诗句描摹盛景：碎

玉绡冰满枝头，香雪扑面老树瘦。一江寒露春带雨，万亩梨园

尽娇羞。

春日置身梨园，抬眼便是梨花胜雪、绿叶初萌。微风拂

过，花叶相依，景致清新明丽。树下遍地蒲公英，向着远方热

烈绽放。

“蒲公英是自然生长的，梨园实行开放式生态管护，本地百

姓、游客都可以自由入园采摘，不少人采回家食用。”金贤哲介绍。

依托得天独厚的生态基底，当地打造起四季联

动的文旅体系：5 月梨花节、9 月苹果梨采摘节已经

远近闻名，不少果农还办起采摘农家乐。夏日硕果

满枝，冬日白雪皑皑，“千树万树梨花开”的雪景别

有一番韵味。

“每到苹果梨盛花期，我们龙井市摄影家协会

就会组织会员和摄影爱好者前来采风创作。”龙井

市文化馆原馆长李光平说。赏花、采摘、农耕研学、

影视剧取景……生态资源持续转化为实实在在的文旅

收益。

科技赋能，匠心传承培育佳果

好梨的清甜，既来自自然禀赋，也离不开与时俱进的科学

种植。

如今的万亩梨园早已告别传统粗放的种植模式，全面推

行绿色生态管护：用腐熟有机肥替代过量化肥，持续改良山地

土壤；推广水肥一体化滴灌、轻简化科学修剪等现代农业技

术，精准调控养分供给。

万亩梨园深处，吉林龙井苹果梨科技小院坐落于此。延边

州农业科学院研究员李雄和曹丽带领团队长期驻点果园，把实

验室搬到田间地头。修剪、授粉、管护、采收全流程跟进，测土

配肥、病虫诊断、田间课堂全部免费向果农开放，打通了科技落

地的“最后一公里”。

正午阳光灼热，延边大学园艺园林系青年教师秦梦帆和几

名研究生穿行果园，一行人站在果实累累的梨树下交流探讨。

课堂设在田间地头，小院既是技术转化站，也是青年人才

的培育阵地。“我的毕业论文就是围绕苹果梨开展相关研究，

我全程参与了苹果梨液体授粉技术试验，论文素材全部来自

一线实践。”延边大学研究生李钰莹说。8 月以来，研究生王湘

仪和同学多次清晨 6 点就背着喷雾器，前往光新村果园喷施营

养 剂 ，“9 点 忙 完 ，身 上 裹 得 严 严 实 实 ，热 得 难 受 ，但 是 收 获

满满。”

小院团队持续开展技术攻关：研发“宽行窄株+高光效开

心形”省力化树形改造技术；推广迷向丝、杀虫灯、生物农药，

搭建绿色病虫害防控体系；推行枝条粉碎还田、落叶堆肥的循

环模式，修复提升果园土壤有机质。新技术落地之后，示范区

优果率提升 30%，单产提高 15%，还切实降低了果农的生产

成本。

离开万亩梨园，驱车近百公里驶达三合镇三合村。群山

环抱的山地梨园里，1983 年出生的龙井市三合果树农民专业

合作社理事长梁作魁，已经深耕苹果梨种植近 20 年。初到村

里，梁作魁拜本地老果农为师，整日守在山地梨园，一点点学

习全套栽培技艺。

登上山坡，群山连绵。六旬老果农南光日缓步走来，他正

是当年手把手教梁作魁种梨的师傅。

两代梨农站在山间回望过往：梁作魁来的第一年，师徒二

人就共同研究新的技术方案。南光日问他：“小梁，你要产量，

还是要树活？”

过去梨树大多是三四层的高大冠型，树体高耸，修剪、采

摘都要攀爬长梯，费时费力，还存在不小安全隐患。面临将四

层树冠改造为一层的抉择，梁作魁没犹豫。“砍树的第一年，村

里人都不理解。后来，村民看到果树品质变好，管护简单，通

风条件佳，作业安全，产量反而上去了，大家全跟着学，整片果

园基本改成单层树冠。”梁作魁说。

经过反复试验摸索，大家把多层高冠的梨树改良为单层

矮化开心形树形，如今抬手就能够到果实；果树通风透光条件

大幅改善，挂果密度提升。

2008 年，在当地工商部门帮助下，梁作魁联合周边农户成

立三合果树农民专业合作社，推行统一技术、统一农资、统一

包装、统一销售的抱团发展模式。合作社从最初 5 户社员、

2000 棵果树，逐步发展到如今 40 户社员、41500 棵果树，产量

常年稳定在 6000 吨。合作社主动对接科技小院，引入标准化

种植技术，定期开设田间课堂，把科学管护方法普及给每一名

社员，带动农户收入显著增长。

苹果梨延边综合试验站聚焦苹果梨栽培、育种、贮藏加工

等方向开展研究，延边大学、延边州农业科学院等科研院所持

续为产业提供技术支撑。

延边苹果梨的每一分清甜，都藏着泥土滋养出的坚守和

实践淬炼而成的创新。

三产融合，梨韵满城拓宽链条

“现在我们鲜果销售底子很稳，下一步打算重点发力深加

工，推动全产业链增收增值。”金贤哲说。

梁作魁常年守在梨园，一门心思琢磨各类梨产品。“把深

加工产业做起来，打通一、二、三产业，发展有前景。”站在果实

累累的梨树下，梁作魁满怀信心。

守好一颗好梨，更要激活一方产业。

作为产业龙头，龙井果树农场深耕“企业+农户”模式，将

万亩果园分包给农户自主经营，打通线上线下全域销售渠道，

破解果农“种得出、卖不动”的难题，带动 600 多户果农稳定增

收，整体年增收幅度超 30%。

331 国道吉林段全线贯通，沿途风景美不胜收，也打通深

山果品出山通道。三合镇沿线自驾游客多了起来，山地苹果

梨凭借出众口感圈粉众多游客。

在国道旁，有家古树咖啡驿站，是边境线上的文旅新地

标，由西部计划志愿者运营。负责人郭宇杰带领青年团队创

新研发苹果梨美式咖啡，单日最高销量可达百杯。闲暇时，驿

站志愿者还会上山帮助果农采摘。

深加工产业链持续放大苹果梨的产品附加值。梁作魁

的合作社依托科技小院的科研成果，持续开展深加工试验，

开发冻梨原汁、苹果梨果汁、梨干、梨冰棍等产品；万亩梨园

也同步开发梨脯、梨膏、果醋等衍生品，推动产业从单一鲜果

销售向多元加工转型。科技小院同时探索电商直播、产地直

供模式，持续擦亮“龙井苹果梨”区域公用品牌，拓宽全国市

场销路。

清晨，延吉东方水上市场人头攒动，烟火气十足。一家摊

位前，黝黑冻梨榨出的清甜回甘梨汁让来自北京的游客张女

士赞不绝口。摊主盛师傅说，凌晨 3 点就出摊了，一天可以卖

出 200 杯左右冻苹果梨汁。

面向未来，梁作魁心中已经绘就长远蓝图：打造苹果梨与

绿色无公害蔬菜一体化种植体系，完善基地配套设施，搭建标

准化有机果蔬基地，吸引更多返乡青年投身特色农业，带领乡

亲们共同走好致富路。

这些年，当地政府深耕苹果梨产业，从技术推广到品牌打

造下足功夫，“产业+旅游”的模式，既聚拢了人气，也带来实实

在在的经济效益。立足长远，当地还将持续升级梨花节、采摘

节等文旅活动，补齐冷链仓储短板，推动种植、加工、文旅协同

发展，让苹果梨产业持续释放富民效能。

一颗形似苹果的延边苹果梨，串联起生态、科技、文旅、加

工多条赛道，让边疆百姓共享产业发展红利、振兴之甜。

吉林省龙井市大力发展苹果梨产业——

长白山下，有种像苹果的梨
本报记者   孟海鹰

■三餐四季R

雨后初霁，江西鹰潭市信江新区周塘村，天空澄澈如洗，

泥土、草木的芬芳，裹着醇厚的麦香，沁人心脾。

村东头，鹰潭客盈门食品有限公司生产车间明亮洁净，一

块块刚从烤箱端出来的桃酥，色泽金黄、纹路细腻，入口酥松

化渣、甜而不腻。

鹰潭有上千年的烘焙历史，被称作“中式糕点之乡”，而周

塘村一带则是鹰潭烘焙产业的重要集聚地。上世纪八九十年

代，一批鹰潭人背起行囊，赴浙江、江苏、四川等地做烘焙生意。

“那些年，几乎每天天不亮就要挑着桃酥担子出门，先上

集市、菜市场赶一拨生意，再走街串巷卖。”鹰潭客盈门食品有

限公司董事长彭林元说。作为村里最早出去的几名村民之

一，早年间彭林元辗转浙江绍兴、四川成都等多地做生意。

从“挑货郎”到创业客，像彭林元这样的鹰潭烘焙人把烘

焙生意做到了全国各地。到 2015 年，6 万多鹰潭人在外开了

1.3 万家烘焙门店，年产值超 50 亿元。彼时，周塘村 3200 多人

有一多半在外。

鹰潭烘焙打出了名气，但是生产、销售却两头在外。2016
年前后，信江新区着手打造烘焙产业。看准机会，周塘村积极

招引鹰潭在外烘焙人回乡创业。

在外 30 多年的彭林元，听闻村里准备发展烘焙产业，心情

激动。“家乡烘焙历史文化底蕴好，市里、区里烘焙产业生态日

趋完善，村里热情又高，不怕发展不起来。”2019 年，彭林元决

定回村。

内外联动，深化合作。周塘村牵线搭桥，帮助回村企业对

接知名烘焙品牌，推动与之形成常态化合作。

“销路不愁。现在公司生产的桃酥一半卖给南昌优口食

品有限公司。”彭林元说。公司规模不断扩大，2025 年产值达

1200 万元。

如今，周塘村有 8 家烘焙企业，涉及产品生产、产品研发、

新配方测试、包装等多个生产环节，年产值超 5000 万元，几乎

全村都围着烘焙转。

产、村融合，村里的烘焙产业兴旺了、村民富了。周塘村

党支部书记彭军思考，也得让村里的人气旺起来，“路径就是

‘烘焙+’，实现产业融合发展。”

经过生态修复，村里废旧石坑变身水光潋滟的景观湖；修

旧如旧，老红石房被改造成艺术馆、戏台、特色民宿……村里

面貌焕然一新，吸引众多游客前来打卡。

走进客盈门烘焙体验工坊，十几名游客正带着孩子体验

蛋糕制作。打开烤箱，一块块松软的圆形蛋糕香气扑鼻，孩子

们迫不及待地拿起裱花袋，在蛋糕上挤出一个个花朵……“孩

子喜欢烘焙，家里没设备，每次都来这里，很方便。”游客方丽

华说。

在周塘村，一到节假日，糕点制作、面包塑形、裱花装饰、

创意饼干四大主题烘焙体验工坊人气火爆。周塘村还策划烘

焙文化节、非遗文化展等主题活动，展示本地烘焙文化，组织

免费烘焙制作体验、免费试吃等活动。

2025 年，周塘村引进一家专业烘焙培训学校，20 多名老师

常驻，开设西式面点、中式糕点、蛋糕裱花等多种课程。

这两年，彭林元公司新进学员都会送到学校进行岗前培

训。“解决了不知道上哪找正规培训的难题，员工素质明显提

高。”彭林元说，去年公司和学校合作，开发了含葛桃酥等新

品，颇受市场欢迎。

以烘焙产业为基础，推动产业、文化、旅游“三业融合”，如

今的周塘村，生态美了、发展好了、人气旺了。2025 年，周塘村

游客超 100 万人次，村里有餐饮小吃店 100 多家、酒店民宿 20
多家，村集体收入达 85 万元。

江西鹰潭市信江新区周塘村大力发展烘焙产业

“烘焙村”里糕饼香
本报记者   周   欢

今年上半年

全国规模以
上农副食品加工
业增加值同比增

长4.8%

2025年

全国规模以
上农产品加工企

业超10万家，主

要农产品加工转

化率达到75%

苹 果 梨 果 形 扁
圆，果面分布点状红
晕，果肉洁白脆嫩，果
汁丰沛、酸甜适口，是
国内优良梨品种之一

龙井市苹果梨种植面积

达1881.5公顷

产量26709吨

产值9462万元

产品销往全国各地
成为带动农民
增收致富的“金果果”

位于周塘村的江西罗宾汉食品科技有限公司生产现场，

员工展示刚焙烤出炉的中式桃酥。
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