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一颗燕山红果赋能河北兴隆乡村共富一颗燕山红果赋能河北兴隆乡村共富
■中国城市报记者 巩 静

七月末的燕山南麓，河北
省承德市兴隆县的群山叠翠，
漫山遍野的山楂树枝繁叶茂，
青嫩饱满的幼果缀满枝头。这
片拥有数百年山楂栽培历史的
土地，是名副其实的“中国山楂
之乡”。

从明万历年间人工栽培至
今，兴隆山楂已从早年滞销的山
间土特产，成长为品牌价值超
73亿元的产业，入选国家地理
标志产品，传统栽培系统被选为
中国重要农业文化遗产，走出了
一条兼具乡土温度、科技厚度
与产业高度的振兴之路。

百年积淀孕育生态好果

燕山腹地独特的山地气候
与土壤条件，赋予兴隆山楂天
赋优势。这里光照充足、昼夜
温差大，山地砂质土壤透气性
佳，富含多种矿物质，孕育出的
山楂果肉紧实、酸甜适口，黄
酮、膳食纤维等营养成分含
量高。

数百年的栽培传承，让山
楂深深扎根于这块热土中。县
内留存大量百年古山楂树，沧
桑枝干依旧年年挂果，见证着
这片土地与山楂的不解之缘。
与此同时，山楂树发达的根系，

兼具保持水土、涵养水源、固碳
储碳等生态功能，实现了生态
保护与产业发展的天然共生。

深耕种质培优，坚守绿色
种植，是兴隆山楂品质长青的
密码。如今，全县已形成22.6
万亩标准化山楂种植基地，覆
盖20个乡镇281个村，年产量
稳定在25万吨，12.1万亩基地
获评全国绿色食品原料标准化
生产基地。

盛夏七月正是果树管护
的关键期。在兴隆县山楂种
植示范基地，农技人员深入田
间地头，手把手推广“三叉六
股”修剪法、绿色防控、生态施
肥等标准化种植技术，改造升
级老旧果园，让树龄老化的山
楂树亩产稳步提升、优品率大
幅提高。

半山有机果品种植合作社
负责人陈义凯感慨：“以前好果
坏果混着卖，一公斤一元都难
脱手；现在按标准化管护，鲜果
未熟就被预定，我们种得踏实、
赚得稳当。”

一根链条解锁多元价值

产业链延伸是兴隆山楂实
现价值跃升的关键。曾经，兴
隆山楂以鲜果直销、初级加工
为主，传统产品附加值低。兴
隆县立足山楂“药食同源”属

性，以科技创新为驱动力，推动
产业向精深研发、多元品类全
面升级，构建起全链条现代化
产业体系。

依托河北（承德）山楂产业
技术研究院，兴隆县深度对接
中国农业科学院等科研平台，
组建专业科技特派团，深耕山
楂种质创新、产品研发、工艺升
级等核心领域。

如今的兴隆山楂产业，已
形成多层次、高附加值的产品
矩阵。在初级加工领域，依托
速冻锁鲜等技术，速冻冰糖葫
芦、山楂干、去核鲜果等产品实
现标准化量产，并远销美国、韩
国、俄罗斯等多个国家和地区。
在中端品类领域，山楂汁、山楂
饮品、山楂丁原料等精细化产
品，精准适配大众消费、烘焙市
场等多元需求。

“我们依托兴隆本地优质
山楂原料，深耕山楂深加工赛
道，摆脱了低端零食内卷，对接
中粮、稻香村、鲍师傅等品牌，
产品远销海内外。”瑞祥食品
（兴隆）有限公司相关负责人介
绍，企业全年加工山楂制品
500余吨，衍生出10余种深加
工产品，让本地山楂实现就地
转化、就地增值。

在高老太食品生产车间，
标准化生产线全速运转，企业
生产经理杨保良坦言：“我们的

冰糖葫芦不在网上售卖，因为
线下的订单已经忙不过来了。
得天独厚的自然条件，搭配果
农多年的种植经验，让这里的
山楂自带品质优势，这也是我
们产品最大的底气。”

在高端深加工赛道，兴隆
县成功研发山楂红酒、功能性
饮品等高附加值新品。当地企
业深挖山楂药食同源价值，山
楂原花青素和黄烷醇提取两条
生产线已试生产，膳食纤维提
取进入转化实施阶段；联动北
京工商大学、河北科技大学等
高校的科研平台，将山楂原料
应用于医药、健康保健品领域，
让一颗普通红果实现了从“零
食食材”到“健康原料”的价值
跨越。

此外，兴隆县聚焦产业集
聚，打造兴隆山楂加工出口产
业园、兴隆经济开发区两大核
心加工集聚区，入驻各类山楂
加工企业70余家，鲜果就地加
工转化率超70%，全县果品冷
链仓储能力达 18 万吨，形成

“种植有基地、加工有园区、仓
储有配套、出口有渠道”的完整
产业生态。

乡土红果铺就共富新路

凭借独特品质与全链优
势，兴隆山楂入选2024年农业

农村部农业品牌精品培育名
单 ，2023 年 品 牌 价 值 已 达
73.24亿元。

为提升产品品质和市场竞
争力，当地建立区域公用品牌
标准，推行“统一品种、统一管
护、统一包装、统一销售”的管
理模式。同时，兴隆县在巩固
与三只松鼠、百草味等品牌代
工合作的同时，大力扶持本土
企业自主品牌发展，依托电商
直播、新媒体营销、线下商超专
柜、农产品展会等多元渠道，让
兴隆山楂从区域品牌走向全国
市场。

产业蓬勃发展，惠及近 6
万农户，当地农民人均纯收入
三分之一来自山楂产业。兴隆
县大水泉镇双庙村经济合作社
负责人尹致付说：“我们常年收
购周边村民的山楂，还吸纳留
守村民就近就业。现在不愁销
路、不怕跌价，乡亲们种山楂的
积极性越来越高。”

与此同时，兴隆县深挖中
国重要农业文化遗产价值，推
动山楂产业与乡村文旅深度融
合，打造山楂采摘观光、农事体
验、果树认领等特色业态，盘活
乡村生态资源、农耕资源，拓宽
产业增收渠道，让山楂产业从
单一农业产业，升级为带动种
植、加工、文旅多业态融合的富
民产业。

■李天朔

山东省济南市槐荫区兴福
街道是济南国际医学中心、济
南西站枢纽经济商务区核心承
载区，辖区回迁居民、新就业群
体、新济南人多，群体结构多
元、民生需求多样。近年来，济
南市槐荫区兴福街道深耕“兴
火”党建品牌，做实做细便民惠
民服务，推动发展成果普惠共
享，交出了有温度、有质感的

“宜居兴福”民生答卷。

延伸服务触角

兴福街道从群众最关心的
“关键小事”入手，推动各类服
务下沉延伸。

政务服务前移，织密帮办
网络。兴福街道组建28支村
居“福邻帮办”专职队伍，推行

“全员帮办、全程代办”模式；推
出“移动政务窗口”，群众可在
下沉小区广场、公园办理社保、
创业补贴申报等业务。

民生服务就近，守牢保障

底线。兴福街道聚焦高龄、独
居、失能半失能老人及特殊计
生家庭，建立“一人一档”精准
台账，开通24小时求助热线，
搭建“精准识别—分类帮扶—
闭环反馈”服务链条；面向婚
育、婴幼儿、老年群体推行政
策、咨询、奖扶“三送”入户；联
动山东第一医科大学、印象济
南打造计生协服务试点，将生
育咨询、健康指导延伸至校园、
商圈。

就业服务精准，夯实安居
根基。兴福街道打造兴福“职”
通车服务品牌，布设“家门口就
业服务站”，联合人力资源和社
会保障部门、辖区企业举办“春
风行动”线下招聘会;线上依托
京沪AI应用大厦人工智能数
字HR，开辟智能招聘新场景，
常态化推送岗位信息，精准匹
配拆迁安置居民转岗、新市民
就业、青年择业等多元需求。

丰富服务供给

兴福街道立足辖区医疗

教育等资源富集优势，优化服
务供给，构建全龄友好服务
格局。

优化养老服务，保障老年
福祉。兴福街道聚焦居家养
老需求，构建“一刻钟养老服
务圈”，其中顺安社区试点“互
助抱团养老”，拓展居家照料、
结伴活动等服务场景。各社
区日间照料中心常态化提供
健康监测、助餐助浴、康复护
理等服务。

丰富儿童供给，护航健康
成长。兴福街道做优普惠托
育与亲子服务，依托恒大雅苑
国家级向日葵亲子小屋打造

“医养教”融合照护点位；绿地
中央广场社区嵌入式托育园
引入专业机构运营，提供全日
托、半日托等普惠托育服务；
在山东第一医科大学青春健
康教育基地，持续开展亲子互
动 、家 长 课 堂 与 优 生 优 育
指导。

整合医养资源，惠及全民
健康。兴福街道做强“红领医
养”品牌，联合10余家医疗机

构，送健康知识进社区、楼宇、
商圈，覆盖多元群体，常态化
开展义诊、健康宣教、急救培
训近 500 场，惠及 4 万人次。
高标准建成首诺城市之光、印
象济南中医药特色商圈服务
站，累计开展专场义诊 50 余
场，服务群众4500余人。

拓宽服务半径

兴福街道以微治理撬动
民生福祉，不断拓宽服务覆盖
边界，激发基层治理活力。

做实微治项目，化解民生
难题。兴福街道设立“兴福合
伙人”基金，聚焦小区设施微
改造、环境微提升、特色活动
等，培育便民惠民项目 50 余
个。组建顺安“温暖小哥”志
愿服务队，为特殊群体开展上
门维修、照料 500 余人次；开
办寒暑假托管班、周末公益课
堂，覆盖1800余户家庭；开展

“雅苑暖商·多维赋能计划”，
为周边沿街商户送政策、送健
康、送温暖。

做强志愿品牌，厚植文明
新风。“房泽安热线”志愿服务
中心历经 8 年发展，成长为
360余人的专业化志愿队伍，
累计服务时长超 5.2 万小时、
惠及群众11万余人次，先后获
评济南市最佳志愿服务组织、
济南市志愿服务十大品牌。
在其示范带动下，辖区160余
支志愿服务队伍常态化开展
便民服务，年均开展志愿服务
活动2000余场次。

延伸服务末梢，惠及全
域群体。针对不同群体分类
施策，首诺城市之光深耕“首
诺e+”党建品牌，常态化开展

“幸福市集”“暑期夏令营”“e
趣生活汇”等活动，服务企
业、楼宇职工；中建锦绣广场
楼宇党委推出“锦绣芳华荟”

“锦绣欢乐颂”“锦绣健康家”
等特色服务，覆盖职工多元
需求；印象济南商圈党委绘
制 骑 手 友 好 地 图 、建 设 暖

“新”驿站爱心休息点，为快
递员、外卖骑手提供歇脚补
给场所。
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