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这些侨乡这些侨乡，，““长长””出新产业出新产业
本报记者  林子涵

侨 界 关 注

一杯咖啡、一枚芒果、一缕斑兰香，背后都藏着侨乡与世界交往的故事。
在中国许多侨乡，华侨华人出海闯荡，也把种苗、技术、生活习惯和市场

经验带回故乡。随着这些远方的“种子”在侨乡扎根，一些原本并非当地传统
的物产，逐渐发展成特色产业，走向规模化、品牌化的发展道路。近期，记者
采访广东江门、云南玉溪、海南文昌等地，看这些因“侨”结缘的特色产业如
何从无到有，为侨乡发展增添新活力。

“洋种子”，酿成“侨都咖啡”

在广东省江门市开平市龙胜镇，森澜咖啡庄园沿山而建。
层层绿意间，咖啡树高低错落，林间小径蜿蜒向前。看着眼
前的咖啡树，庄园主彭水旺常会想起父亲讲过的一个故事。

“早年，曾祖父下南洋，在那里接触到咖啡。回乡时，他背回
10 颗咖啡种子，尝试种在家乡大沙墟一带。我们家就从那时
开始从事种植业。”

多年后，这份跨越几代人的“咖啡缘”被彭水旺续写。2018
年起，彭水旺开始尝试培育咖啡，从育苗、试种做起，先后尝试
巴拿马瑰夏、萨其姆、肯尼亚 SL28等多个品种。

江门并非传统咖啡产区，要让“舶来”的咖啡树真正扎下根，
并不容易。土壤酸碱度不合适，就通过施有机肥等方式慢慢调。
肥料怎么配、病虫害怎么防，也要边种边试。 2020 年，筛选出适
宜方法后，庄园开始扩大种植。如今，这里的咖啡已进入稳定产
出期，年产咖啡豆约8至10吨，其中瑰夏占六至七成。

彭水旺家的故事，折射出侨乡江门与咖啡的特殊缘分。
江门市商业协会咖啡专业委员会主席、诚品咖啡品牌创始

人汤锦卿对此体会很深。出生在江门新会区的她，在澳门长大，
后赴澳大利亚求学。2002 年大学毕业后，她回到国内从事咖啡
行业，最终把企业落在家乡江门。彼时，国内不少地方对咖啡还
比较陌生，江门台山一些地方却已有浓厚的咖啡消费氛围。后
来她才知道，不少当地侨胞早年在海外接触咖啡，也把这一生
活习惯带回了故乡。

消费习惯随侨而来，产业资源也循侨而聚。汤锦卿回忆，
2000 年后，已有港澳及海外咖啡从业者回到江门投资建设咖啡
烘焙工厂。她自己的企业也从供应咖啡豆起步，2009 年又尝试

从埃塞俄比亚直接进口咖啡豆，并逐渐拓展到咖啡设备、技能
培训等业务。

海外的咖啡文化、市场信息，恰好与江门雄厚的制造业基
础“接上了头”。这里原有的食品加工、五金制造、智能家电等产
业，与咖啡烘焙、咖啡器具等生产环节高度契合。汤锦卿说，不
少出口的咖啡器具过去就在江门加工生产，只是相关企业长期
分散在不同产业门类中，彼此关联并不明显。随着咖啡产业逐
渐集聚，这些原本分散的生产能力，也被一杯咖啡串联起来。

产业聚起来，交流的平台也变多了。近年来，江门举办咖啡
节、咖啡技能赛事等活动，把“侨”的特色融入其中。江门咖啡专
业委员会发起华侨华人咖啡冲煮大赛，用江门咖啡豆、江门生
产的器具办比赛、作展示。当地还支持举办粤港澳大湾区咖啡
师职业技能大赛、WCBC 世界咖啡拼豆师大赛等，借助赛事进
一步链接海内外咖啡产业资源。江门本地种出的瑰夏等咖啡
豆，也登上世界咖啡拼豆师大赛舞台，接受品鉴。

如今，在这片非传统咖啡产区的土地上，已经“长”出一条
年产值超 30 亿元的咖啡产业链。依托遍布全球的侨乡网络，江
门汇聚巴西、埃塞俄比亚、哥伦比亚等主要产地的 300 多种精品
咖啡生豆。全市拥有 21 家获证烘焙企业，年产能超 1 万吨，精品
咖啡豆出口量约占全国两成。咖啡设备及零配件企业超过 350
家。根据江门市商务局等部门发布的《侨都咖啡白皮书》，全国
约四成的不锈钢咖啡器具产自江门。

从侨胞行囊里的咖啡种子，到咖啡产业全链条体系，如
今，这条链还在向两头延伸：一头向土地扎根，建设精品咖
啡种植产业带；一头借助华侨华人网络，拓展生豆贸易、商
贸交流和国际市场。根据 《江门市促进“侨都咖啡”产业高
质量发展行动方案》，到 2028 年，当地计划进一步补强种植
端、拓展贸易渠道、丰富消费和文旅场景，让江门与咖啡的
故事继续“生长”。

“侨经验”，种出甜蜜事业

每年 5 月中旬起，云南省玉溪市元江哈尼族彝族傣族
自治县澧江街道红侨社区老虎箐小组就进入一年中最忙
碌的时节。果园里忙着采摘，村里忙着包装、发货，芒果从
这里通过电商销往全国各地。越南归侨苏永仁说，每到集
中上市期，元江不少地方家家户户都忙着收芒果。

元江地处干热河谷气候地带，全年日照时间长，适宜水
果生长。早在明代，云南地方志已有元江种植芒果的记载。

20 世纪后半期，从东南亚回国的归侨陆续来到当地生
活。他们长期生活在热带地区，熟悉热带水果种植，也带
回一些优良芒果资源以及嫁接、繁育等经验，让当地芒果
逐渐从零散种植走向小规模的商品化种植。

苏永仁一家正是在这一过程中与芒果结缘。1978 年，
4 岁的他随父母从越南回国，被安置到红河华侨农场。上
世纪 80 年代初，苏永仁的母亲开始参加芒果种植。“哪一片
地是我母亲种的，到现在我们都记得。”苏永仁说。

在华侨农场长大，苏永仁从小就和芒果打交道。到了
上世纪 90 年代，从种植、采摘到买卖，他几乎每个环节都做
过。老品种不适应市场了，就学习嫁接、筛选新品种。消
费者喜欢什么口感、什么品种，就据此进行调整。苏永仁
说，他还不断向外地学习新品种和种植方法，再选择适合
本地的办法用到果园里。

芒果种出来，怎样卖得好，也是新课题。过去，本地果
农大多种好芒果等收购商上门，苏永仁却开始主动跑市
场，一家家找摊点、联系客户。客户多起来后，自家的芒果
不够卖，他便把周边农户组织起来。2013 年，他注册“老虎
箐”商标。2020 年，又牵头成立合作社，把商标无偿拿出来
给合作社和当地农户共同使用，从各家各户“单打独斗”，

转向一起做品质、做产量、做品牌。
如今，他的销售从市场摊点搬到了手机屏幕上。从

微信起步，到淘宝、抖音等平台，老虎箐的芒果通过电
商直接发往全国各地。鲜果之外，还做起了芒果干。果
园里也修起道路、建起观景台，芒果成熟时吸引游客前
来采摘、观光。

解决了芒果“种得出、卖得掉”的问题，如何进一步做好
精细管理和科技应用，又成为当地种植者琢磨的新问题。

元江县芒果协会会长张星龙就是“琢磨者”之一。张
星龙出生于归侨家庭，父母、祖辈上世纪 80 年代初从越南
回国。他本人也曾在泰国工作生活。2016 年，张兴龙回到
元江创业，从家里 20 多亩果园做起，随后用大半年时间走
访国内主要芒果产区，一边看、一边学。张星龙回忆，过去
家里的果园主要依靠传统经验管理，品种结构、栽培方式
和现代农业技术应用都有很大提升空间。

2020 年前后，张星龙主动与科研院所、高校和农业部
门联系，寻求新品种、管理模式和农业科技等方面的支持。
2022 年，他开始使用植保无人机。2024 年，他着手建立种
质资源库，与中国热带农业科学院、云南省农科院等合作，
引进、收集不同芒果种质资源，开展试验和评价。如今，他
参与经营管理的芒果生产面积已接近 2000 亩。

2025 年，元江县芒果协会成立后，他担任会长，开
始更多参与种植技术培训、新技术推广等工作。协会每
年组织多场技术培训，覆盖更多种植户。在销售端，协
会对接大型批发市场和电商企业，把品质较好的芒果向
精品化方向打造。

从归侨带来的品种和栽培经验，到嫁接选种、跑市场、
建合作社，再到种质资源研究、精细管理和技术推广，元江
芒果在一批批侨乡人的传承中不断“更新”。

元江县种植业发展服务中心副主任马云飞介绍，2025
年，元江县芒果种植面积达 23.58 万亩，产量 27.11 万吨，农

业产值 12.43 亿元，带动 5 万余人从业。鲜果之外，芒果干、
芒果汁、芒果酱等产品不断丰富，芒果产业也从单一种植
销售向加工、电商、文旅等环节延伸。

老果树还在年年结果，新的品种、技术和经营方式也
在不断加入，让侨乡的芒果产业持续结出甜蜜果实。

“南洋香草”，扎根侨乡土地

在海南省文昌市重兴镇，斑兰的香气早已融入当地人
的日常生活。翠绿修长的叶片带着天然清香，可以用来做糕
点、煮饮品，也可以加工成茶。如今来到重兴斑兰农庄，游客
还可以亲手制作斑兰糕点，闻一闻、尝一尝这“南洋味道”。

这株“南洋香草”与侨乡缘分很深。
斑兰叶又名香露兜，原产于印度尼西

亚，主产区在印度尼西亚、新加坡、马来
西亚、泰国、斯里兰卡、印度等国家。20
世纪 50 年代，归国华侨从印度尼西亚将斑
兰引入海南种植。此后，这种在东南亚饮
食中常见的香草逐渐在海南扎根，也进入
侨乡人家的厨房。

从零星种植到发展产业，斑兰在重兴
镇越种越多。当地利用林下空间发展斑兰
种植，目前已指导建设林下间作斑兰叶种
植基地约 4900 亩，并引入企业对鲜叶实行
保底收购。加昌村斑兰种植基地还获评海
南省林下经济示范基地。重兴斑兰农庄总
经理刘一磊说，这几年周边越来越多农户
加入斑兰种植，种植面积逐步稳定。

叶子种出来，还要进一步提高附加值。
近几年，重兴镇建设斑兰加工仓储厂，持

续开展加工生产。村里发展种植，引入企业从事加工，斑
兰农庄承担产品开发、品牌建设和研学旅游等环节，一片
斑兰叶由此串起一二三产业。

近年来，斑兰的“打开方式”还在不断增加。刘一磊
介绍，农庄开发斑兰茶等产品，通过线上线下销售，当地
村民也开始尝试制作斑兰粽子等食品，参与团购、餐饮等
经营。斑兰从田间走进加工厂，又进入茶饮、糕点和文创
消费场景。

斑兰背后的侨乡故事，也被带进研学课堂。刘一磊介
绍，农庄每年接待研学人员约 8000—9000 人，除了中小
学生，还有海外华侨华人寻根团组和来自不同国家的交流
团。讲解斑兰时，工作人员会从华侨当年把斑兰带回故乡
讲起，再讲它如何一步步实现规模化种植、品质管理和产
业发展。在体验环节，学生和游客还能亲手制作斑兰糕
点、调配斑兰茶。

2025 年，来自所罗门群岛、巴布亚新几内亚等地的
交流团组也来到这里，了解斑兰种植和林下经济的发
展方式。

如今，重兴镇还在继续拓展斑兰产业的边界。一方
面，与科研机构合作，通过土壤检测、种植监测等方式不
断优化栽培。另一方面，围绕“重兴斑兰”公共品牌，进
一步推进品牌建设。

最近，刘一磊和团队又开始琢磨着把 AI 用进农业经
营。“过去找客户，更多靠老办法，跑企业，一个个去联
系。”他说，现在团队正在尝试利用 AI 工具，提高获客效
率。企业内部也在探索建立知识库，把合同、客户、种
植等资料归集起来，提高日常管理水平。从一片叶子怎
么种，到一片叶子怎么卖，数字工具开始逐渐进入这座
侨乡农庄。

刘一磊介绍，近两年农庄开发斑兰茶等产品，一些当
地归侨、侨眷也参与其中。他们熟悉南洋食品和香料的搭
配方式，尝试把斑兰与红茶、柠檬等组合，再通过加工做
成适合现代消费的茶饮产品。过去藏在侨乡家庭厨房里的
味觉经验，也被更多人了解。

正值 8 月，福州城区热浪
滚滚，鼓岭山间却清风习习、
绿意绵延。作为近代知名避
暑胜地，百年前许多外籍人士
来到鼓岭筑墅避暑，与当地民
众和睦相伴，结下特殊的跨国
邻里情谊。

如今，依托历史文脉活化
利用，山间的百年老别墅蝶变
书屋、特色民宿、文创空间，催
生出多元文旅新业态。

“不少儿时在鼓岭避暑的
外国友人，时隔多年仍会重返
故 地 ，邀 约 亲 友 上 山 追 忆 往
昔。”大梦书屋店长陈斌近日
受访时介绍，书屋兼顾休闲体
验 与 文 化 传 播 ，配 套 咖 啡 茶
饮、意式餐品。

书屋内，大漆制品、妈祖
盲盒、榫卯拼图等特色文创琳
琅满目。这栋始建于 1895 年
的老别墅，是鼓岭老建筑活化
的标杆。复古雅致的建筑肌
理叠加文艺氛围，使其成为热
门书香文旅打卡地。

1912 年落成的柏龄威传
教士别墅，如今化身竹林山庄
民宿。该建筑 1948 年转售本
地郭家，历经数十年发展，从
招待所转型为精品民宿，现由
郭家后人郭秀玲姐妹打理。

郭秀玲说，爷爷小时候，鼓岭中外孩童互
学语言、相伴嬉游，部分外籍友人归国后仍会
说几句福州话，成为一段独特的山海佳话。“爷
爷通晓外语，20 世纪 80 年代就教年幼的姐妹
二人学习英语，还曾全程用英语接待外宾。”

在古建保护上，郭家始终坚持修旧如旧，
完整保留百年建筑结构和原始风貌，同时结合
年轻审美优化户外空间，还提供福州当地特色
餐饮。如今，郭家新生代参与民宿运营，主导
民宿软装升级与业态创新。

“新业态的开拓我们计划交给年轻人，把
祖辈留下的老建筑与跨国友好故事代代传
承。”郭秀玲表示。

除了百年洋别墅变身的书屋、民宿之外，
鼓岭文旅业态不断丰富。位于鼓岭的景澜酒
店内，网红屋顶泳池、山间下午茶成为热门打
卡项目。该酒店运营总监马昱介绍，酒店主打
中西融合菜品适配海内外游客需求，未来还将
布 局 山 间 集 市 、宠 物 友 好 体 验 模 式 等 新 潮
业态。

位于柱里景区核心区域的中美青少年交
流营地柱岗顶营区，则解锁山野旅居新玩法。

福州鼓岭保护开发有限责任公司总经理
助理王科介绍，营区布局茶歇、烧烤、亲子游乐
等多元消费业态，未来将持续联动民宿、酒店
等，汇集各类特色活动，串联观日出、赏落日、
观星、露营、住宿等体验，延展文旅消费链条。

（来源：中新社）  
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8 月的广西壮族自治区玉
林市，福达国际香料物流港内，
八角的醇厚、肉桂的温润、丁香
的浓烈，160 余种香料气息扑
面而来。广西最大侨乡玉林正
从全球最大的香料中转站，加
速“驶上”香料产业的新赛道。

贺纪良深耕香料行业已
20 年，5 年前入驻玉林福达国
际香料物流港。“我看中这里成
熟的香料产业基础、齐全的品
类和稳定的货源。”贺纪良说，
他主营多款进口香料，货源主
要来自印度尼西亚、斯里兰卡、
越南等香料主产国。

在玉林福达国际香料物流
港 ，与 贺 纪 良 类 似 的 商 家 共
1740 户。业内曾将玉林比作

“香料界的义乌”，中国 80%、世
界 2/3以上的香料在此集散。

数智化正在重塑玉林香料
产业。在广西香料中药材国际
交易中心，一块大屏实时跳动
着 22 类上线品种的行情指数。
这个 2024 年投用的平台，累计
交易额超 3.3 亿元。依托“AI+
香料”行情资讯，越南、斯里兰
卡等境外采购商的订单通过数
字化系统实现精准对接。

广西香料中药材国际交
易中心市场部经理戴培表示，
交易中心核心定位是打通香

料中药材线上标准化交易闭环，补齐行业线
上交易短板。平台所有上线品类均制定了统
一行业标准，配套专属检测报告，能够满足
大型调味品企业、采购企业的标准化采购需
求，解决行业采购标准不统一、货品参差不
齐的痛点。

玉林香料产业最大的转型是精深加工。
投资 16 亿元的香料产业园里，29 栋标准厂房
已全部竣工投入使用，赣华生物科技（玉林）
有限公司、新飞达（玉林）食品有限公司等 23 家
企业签约入驻，广西香味浓食品科技有限公
司已正式投产。

从八角精油萃取到蛋白肽提取，从香料
深加工到辐照灭菌保鲜，玉林正告别“一把
麻袋卖原料”的时代。依托以中国工程院院
士陈坚为首的团队，推动整个园区香料行业
的科技成果转化。园区全面投产后，玉林香
料产业年交易额有望突破千亿元。

目前，玉林市香料种植面积达 350 万亩，是
“中国八角之乡”和“广西肉桂”的主产区。

（来源：中新社）  
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▲在江门诚品咖啡观光工厂，工作人员
采摘咖啡，进行日晒处理。

受访者供图  

▲元江县甘庄街道那骂螺蛳寨种植的芒果。
张  荣摄     

▲学生到重兴斑兰农庄参与研学活动。 受访者供图    


