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河南省副省长刘满仓 （左一） 亲临河南三源粮油年产
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万吨冷榨花生

油项目投产仪式现场
<

左三为三源粮油总经理王旭）
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年中国蛇年新春到来之际，联合
国秘书长潘基文在大洋彼岸的美国纽约联
合国总部发表向中国农历新年祝福时的关
键词为：健康。

尊重生命，人类社会的最高信条；珍视
健康，人类生命的共同追求；食品安全，生
命生存的基本保障。当历史老人的脚步跨
入

%'

世纪的第十三个年头，当中国共产党
新一届领导集体继往开来，高擎民族复兴
之旗、奋进小康之路、民生幸福又一次成为
当今中国科学发展执政为民的主旋律之
时，在中原大地有一个名叫“三源粮油”的
群体，以人类健康为绿色使命，以向
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亿
中国人奉献健康食用油为己任，在华夏大
地掀起一场食用油健康革命。

巍巍桐柏山，滔滔淮河水，又一次见证了中华民族伟大
复兴征程中的健康之源、幸福之源、生命之源……

世纪启航：国家粮油安全的捍卫者

三源粮油掌门人王旭深感使命光荣。
远处是满目青翠的桐柏山，身边是从淮河之源流淌出

来的清澈的淮河水，眼前闪现着以发展绿色能源为己任的
博源集团董事局主席戴连荣信任期待的目光。
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年的一天，王旭应召前往销售收入已超百亿实
力雄厚的博源集团总部所在地的鄂尔多斯，一见面，戴
连荣表情从容、语气平缓向他道出自己的战略思考：“为
实现博源集团的绿色使命与百年企业的战略布局，我已
向董事局提议要在河南桐柏因地制宜上一个有关民生
的绿色能源项目，准备调你担任这个关乎博源未来新企
业的总经理，具体做什么产品由你向董事局提出建议
……”

一切都来的那么突然，作为一个善于管理，勇于开拓，
专打硬仗的企业家，让王旭来担当这个重要角色顺理成
章。
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年世界金融危机袭来时，已经挽救过几个企业危
局的王旭正担任河南桐柏一个大型制碱企业的掌门人，当
年全国制碱企业在金融危机的冲击下，几乎是全行业陷入
亏损，而王旭领导的碱厂却成为全国仅有的创造了赢利奇
迹的三家碱厂之一。

王旭感到被一股巨大的力量托举，走向了一个灯光刺
眼的空洞的舞台。他没有退路，他必须决绝地往前走，直到
舞台的中央。

决定进军食用油领域成为国家食品安全捍卫者是王旭
及所有博源决策们的绿色健康理念和强烈的社会责任使
然。

有一组数字让王旭触目惊心：中国人每年要在不知不
觉中吃掉
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万吨地沟油，中国人每吃十顿饭中，可
能会有一顿碰上地沟油。有研究将地沟油分为三类：一是
狭义的地沟油，即将下水道中的油腻漂浮物（地沟油）或者
将宾馆、酒楼的剩饭剩菜（通称泔水）经过简单加工及提炼
出来的油（潲水油）；二是劣质猪肉、猪内脏、猪皮加工及提
炼后产出的油；三是用于油炸食品的油使用次数超过规定
要求后，再被重复利用或往其中添加一些新油后继续使用
的油。食用地沟油主要有三大危害：一是消化不良。在炼制
地沟油的过程中，动植物油经污染后发生酸败、氧化和分
解等一系列化学变化，产生对人体有严重毒性的物质。砷
是其中的一种，人们一旦食用砷含量较大的地沟油后，会
引起消化不良、腹泻、头痛、头晕、失眠、乏力、肝区不适等
症状；二是地沟油含铅量严重超标，会引起剧烈腹绞痛、贫
血、中毒性肝病等症状；三是引发癌症，地沟油中含有黄曲
霉毒素、苯并芘等致癌物质，可导致胃癌、肠癌及乳腺、卵
巢、小肠等部位癌肿……

食品安全是餐桌上的民生，餐桌上的经济啊！餐桌上
的食品安全不仅仅是地沟油危害，更大地威胁人们健康的
还有转基因油。

这是一组有关转基因油危害的报道：
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年，美国康
奈尔大学的研究者约翰·洛希在英国《自然》杂志上发表报
告，用涂有转基因玉米花粉的叶片喂养斑蝶，导致
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的
幼虫死亡；
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年
"

月
%%

日，英国《独立报》又披露了知名
生物技术公司“孟山都”的一份报告，以转基因食品喂养的
老鼠出现器官变异和血液成份改变的现象；
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年
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月
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日，澳大利亚联邦科学与工业研究组织发表的一篇研究
报告显示，一项持续了
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个星期的实验表明，被喂食了转
基因豌豆的小白鼠肺部产生了炎症，并对过敏源更加敏
感，据此叫停了历时

';

年、耗资
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万美元的转基因项
目；

%;;!

年，俄罗斯科学院高级神经活动和神经生理研究
所科学家伊琳娜·艾尔马科娃博士研究发现，食用转基因
大豆食物的老鼠，其幼鼠一半以上出生后头三个星期死
亡，是食用非转基因大豆老鼠死亡率的
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倍；
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年
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月
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日，俄罗斯科学家公布了新的独立研究成果，进一步证
明仓鼠食用转基因大豆的危害性。

更令人担忧的是，北京晚报报道的中国储备粮管理总
公司和中国粮油学会联手揭示的调和油市场乱象：目前中
国市场上的食用调和油不公开产品配比，侵犯了消费者知
情权，生产企业往往将营养价值高的油品放很少比例，用价
格低的食用油做主要成分，但命名调和油成品时却以前者
命名。公开资料显示，中国终端市场上存在的调和油品种
不下二十余种。标准缺失导致食用油混乱的另一明显表现
是调和油的“张冠李戴”，消费者称之为“挂羊头卖狗肉”，价
格昂贵的橄榄调和油、芝麻调和油，其中部分品牌橄榄、芝
麻的占比不到
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，却加入大量价格低廉的棕榈油。再以茶
籽调和油为例，纯茶籽油每吨
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万—
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万元、约合每升
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多元，但是一桶
"

升的茶籽调和油售价最低只要
!;

元左
右，一位食用油企业负责人评价现在市场上卖的茶籽调和
油实际都是棕榈油或者大豆油。食用调和油现已成为“藏
污纳垢”的大本营，已经让正规合法经营的食用油企业没
有生存的空间……

如果对食用油重视不够，受害最大的将是孩子。中国
优生优育协会脂质专业委员会专家指出，中国目前许多儿
童血液中的
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族脂肪酸已是
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族的
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倍甚至
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倍
以上。而美国已有研究发现，在出现行为、学习障碍的儿童
血液中，
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族脂肪酸明显高于
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族脂肪酸。另有资料
介绍：目前中国的不孕不育率已高达
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，人类将经受着巨
大的考验。对食用油安全隐患的担心并非是杞人忧天。

谁为
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亿人民吃油负责？这是
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世纪面对国家食品
安全最严峻的追问啊！

已经到了彻底改变中国食用油现状的时候了。不换观
念就没有出路，不变革就没有出路，杀出一条血路，中国食
用油市场才能获得生机，中国食品安全才有希望！

可是，高擎绿色健康之旗的三源粮油，能在中国食用油
的天空中吹来一股沁人心脾的清风吗？一个传承中华传统
文化以“积德行善”为企业价值观、以承担社会责任为己任
的刚刚诞生的粮油企业，在经济利益面前能坚守住自己的
道德底线吗？这艘刚刚启航的中国粮油的“瓦良格号”，在
消费者追逐低价位而成本又居高不下的生死存亡面前，能

驶向风涛激荡的海洋到达胜利的彼岸吗？
历史，在等待答案。世界，也将睁大惊诧的眼睛。

冷榨技术：颠覆世界百年榨油理论的重大突破

因为有了王旭和三源粮油，才成就了杜长安。
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岁的杜长安因成长在农村，对粮食有着特殊感情。
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年考入郑州粮食学院，毕业留校，从助教、讲师，到教
授成为了一名中国粮油的权威专家。

郑州粮院堪称中国粮油人才的摇篮。
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年陈云在上
海举办粮食干部培训班，
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年在北京正式成立中央粮食
干部学校，此后，该校迁入河南郑州，成为新中国第一所最
权威的粮食学院。杜长安还曾担任学院的科研处长、科技开
发总公司总经理、国家粮油深加工工程中心总工程师，拼命
工作患上胃病，身体消瘦只剩
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斤，晕倒在进京申报科研
课题归来的火车上。所有这些，不都是为了中国粮油人的
那个振兴中国粮油工业的“粮油梦’吗？

中国制油工业起源于春秋战国（天工开物记载），近代
落后于西方。现代制油工业发端于上世纪初的上海，荣氏

家族从美国引进第一套设备（上海油脂一厂前身），抗战爆
发设备沉于黄浦江，胜利后打捞使用到了上世纪
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年代。
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年国家从比利时进口五套当时最先进的制油设备，分
布于西安、郑州、上海等地，开启了中国油脂工业的现代之
窗。改革开放，引进、消化、吸收、追赶世界先进，杜长安就
是这样一个“赶海人”。计划经济年代，每人每月限量供应，
缺油国的现状让人感到羞辱，压得中国粮油人喘不过气来。
“中国贫油的帽子何时才能甩掉呢？”这是每一个中国粮油
人发自心底的呼唤啊！

上世纪
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年代末，杜长安因研究从化学精炼向物理精
炼的转换，有机会前往德国考察，在法兰克福附近的小城克
普朗茨
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公司总部，在离心机厂所在地的巴伐利亚州，他
感受到前所未有的震撼。之后又来到瑞典阿法
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拉伐公司，
第一次看到不加化学物质物理精炼的绿色食品，发现吃饭
不仅仅是生活的必须，而是完美生活的一部分，不仅要多产
油，而更重要的是产好油，这一发现令他兴奋不已。回国写
报告，申请引进一套德国设备，开中国物理精炼工艺之先
河。在与外商打交道的过程中，杜长安越来越强烈地感受
到，发展中国油脂工业单靠进口不行，必须走自主研发之
路！

上世纪
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年代中期之后，食品过度消费引发社会问
题，肥胖、高血压、心脑血管发病率猛增，中国从此进入关注
健康时代。杜长安及关注食品安全的科学家们开始研究食
用油对人类身体的作用，发现食用油为人体提供了必需营
养物质—脂类。脂类与蛋白质和碳水化合物是产能的三大
营养素，在供给人体能量方面起着重要作用，脂类也是构成
人体细胞的重要成分，对人类的生命活动有着重要意义。油
脂作为各种脂溶性维生素（维生素

A

、维生素
B

、维生素
)

、
维生素

C

）的载体，起到帮助脂溶性维生素吸收的作用。膳
食中油脂摄入过少，尤其是必须脂肪酸摄入不足，就不能满
足人体的生理需要，严重的会影响生长发育，影响人体生理
功能。食用油是补充必要脂肪酸的最好方式。如何发挥油脂
的更大作用？杜长安开展了功能性油脂的研制、类脂物的开
发研究、油料综合利用、维生素
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提取研究等，同时还开展
了油脂内有害物质研究，发现了油脂内的黄曲霉素、

#

、
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苯
并芘、联苯醚，并发现了
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、
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苯并芘的毒性重于氰化钾，可
致癌的黄曲霉素重于
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、
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苯并芘。经反复研究，又发现心血
管疾病与油脂内饱和脂肪酸有关，而与油脂内不饱和脂肪
酸成负相关，进而确认了较高维生素
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与维生素
A

的植物
油的保健功能。

可是，要开发植物油的先进工艺该选择何类油为突破
口呢？目前市场上主要的植物油有豆油、花生油及葵花籽
油、玉米胚油、芥花油和橄榄油。杜长安研究发现，花生油含
锌量是色拉油的
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倍，粟米油的
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倍，菜籽油的
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倍，
豆油的

(

倍。花生油相对于豆油的营养价值高，相对于橄榄
油等高级植物油脂又更经济实惠。花生油澄黄透明、色泽鲜
亮、气味芬芳、滋味可口，是一种比较容易消化的食用油。花
生油含不饱和脂肪酸
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以上（其中含油酸
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，亚油酸
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），还含有软脂酸、硬脂酸和花生酸等饱和脂肪酸
'$6$=

。从上述含量来看，花生油的脂肪酸构成易于人体消
化吸收。据国外资料介绍，使用花生油，可使人体内胆固醇
分解为胆汁酸并排出体外，从而降低血浆中胆固醇的含量。
花生油中含有甾醇、麦胚酚、磷脂、维生素

)

、胆碱等对人体
有益的物质。经常食用花生油，可以防止皮肤皱裂老化、保
护血管壁、防止血栓形成，有助于预防动脉硬化和冠心病，
还可改善人脑记忆力，延缓脑功能衰退，故有“长生果”之
称。

杜长安在长期不懈的科研中又有了一个惊人的发现：
油质的裂变是从温度开始的，在一定温度条件下，有害物质
才有活性，才能导致食物裂变，温度超过一定限度就可使蛋

白质变性。中国传统中医倡导生花生入药，生花生可延年益
寿具有保健功能，而熟花生却没有这种功能。如何使其不变
性呢？就必须做到不能与化学物质接触，不能受到高温影
响，达到能够得到保留花生生理活性的花生油，同时还能得
到宝贵的花生蛋白。而传统的花生油制品恰恰都是在
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度高温下压榨而成。二战前苏联专家研究植物种子时，发现
油脂存在于蛋白形成的不连续空腔内，基此形成的制油理
论是用机械方法将油料颗粒变小，缩短出油路程，加热促使
蛋白变性，使其释放所饱含油脂。迄今，这种热榨制油理论
在世界延用百年。

杜长安得出的结论是：热榨，有益组分破坏，引发冠心
病、心肌梗塞、糖尿病等心血管疾病，且影响婴儿生长发育
的反式脂肪酸形成，影响人体免疫功能，促进衰老；冷榨，有
益组分保留，蛋白质不变性可充分利用，油脂不被高温损
害，不产生反式脂肪酸、过氧化物，能提高人体免疫功能。

要知道，以北欧国家为主导的冷榨技术于
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年问世
以来，只能用于橄榄油等，花生油冷榨技术世界上还没有，
只能是靠自己研究。基于油脂在制取加工过程中，温度越
高，其产生有害物质的机会就越大，有益组分的损失就越严

重的理念，找到一种低温下制取花生
油的方法已势在必行。可是，要颠覆
世界百年花生油榨取理论，难度可想
而知，杜长安和他的科研团队能成功
吗？

从
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年到
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年，历经
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年
漫长科研开发之路，失败、失败、还是
失败。无数次不分昼夜的试验攻关，
换来无数次结果失败，引来的却是老
专家们的提醒：“热榨，这是世界多年
的基础理论，像苹果落地万有引力一
样不可颠覆，一旦失败，会毁掉一世英
名，这是冒天下之大不韪！”

杜长安和郑粮院（现改名为河南
工业大学）的研发团队不为所动，克服
困难继续前行。在一次吃核桃时，杜
长安偶然发现手中的核仁竟然捻出了
油，这说明生料也能拿出油！这令他
兴奋不已，马上进行液压实验，验证了
自己的最初设想。如何用现代设备实
现大规模生产？没有先例，查不到资
料，既搞工艺又搞设备，增加螺旋榨油

机榨螺长度等不断摸索，上百件设备的技术创新，
'%

个国
家专利的从无到有，两项关键技术的重大突破，终于创造出
世界独一无二的生花生

!;

度以下低温冷榨技术和冷冻精
炼工艺，生产出符合国家最高等级的一级花生油，被称为
“绿色环保营养油”……

这项科研成果是
%'

世纪影响世界的食用油冷榨技术，
其工艺技术优点为：花生原料精选，分级储存；低温充氮、抑
菌并能进行黄曲霉素降解；低温脱红衣过程；低温调质法；
冷榨机及冷榨工艺；冷榨花生毛油的冷榨精炼技术；蛋白变
化小，可充分加工利用。其产品特点为：花生中的黄曲霉素
在进入生产线之前已经降解，花生油中不含黄曲霉素；花生
油不含凝血素，避免血液稠化带来的危害；色泽清亮透明度
好；维生素

)

、
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、
B

含量较热榨油高
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，较大豆油、菜籽油
高

'

—
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倍；其它如白藜芦醇、谷固醇、辅酶
D

等活性物质
完整保留在油中；过氧化值低，货架寿命比其它油长
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—
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倍……
科研成果会不会被束之高阁？能否迅速形成生产力？这

成为杜长安最大的忧虑与心结。
这时，慧眼识珠的王旭正向他悄然走来。

绿色使命：中国食用油的健康之源

身在鄂尔多斯高原的王旭又一次睡不着觉了。
这是

%;';

年
(

月中旬的一天，一个关乎国家食用油健
康安全的高层论证会正在严肃认真的气氛中举行。博源集
团总部会议室里来自国家粮食局及全国各主要粮食科研院
所专家表情凝重、发言热烈。代表们手中同时握有西安油脂
科学研究院和河南工业大学提交的两份花生油制造可研报
告。会议即将结束时，专家们将最后选定的河南工业大学，
也就是杜长安科研团队开发的冷榨花生油工艺技术交到了
博源集团董事局手中。这项冷榨工艺将成为中国未来主导
制油工艺的世界先进技术，不仅能产出真正绿色健康的高
档次花生油，而且还可将榨油剩下的下脚料同时做成蛋白
粉，符合博源集团“吃干榨尽”的绿色循环经济理念，极具生
命力。

不能再跟在别人屁股后面跑了，要干就干最好的！就要
创新。这一选择不仅符合博源决策们的性格，而且使中国油
脂工业的有识之士们充满期待。这就意味着世界首例冷榨
花生油技术从此花落博源，起名“三源粮油”，寓意原色、原
味、原生态，必将成为中国老百姓的健康之源、幸福之源、生
命之源……

已经担任三源粮油食品有限责任公司总经理的王旭问
博源集团董事局主席戴连荣：“一般规模较大制油企业年产
';

万吨左右，我们上多大吨位？”戴连荣敞开胸怀回答：“那
就年产

%;

万吨，要干就干他个大家伙！”这一规模，堪称是
当前世界最大的冷榨花生油生产线！

根据产品从原料抓起的原则，经过论证，这项斥资
'!

亿元的世纪工程一期最终落户河南桐柏。这里四季分明，日
照充足，雨量充沛，农耕文化自古延续，尤以花生为冠。得益
于丘陵地貌特征，桐柏的土地具有土壤透气性好，磷、钾含
量高等特点，是中国最好的花生原产地，也是我国唯一的花
生标准化种植示范县，花生种植面积

";

万亩，全产业链不
使用化肥及农药。项目得到桐柏县委县政府的大力支持，拿
出靠近铁路、高速公路及城区的最好地块，还铺设了工厂门
前的三源大道。

责任感与紧迫感无时无刻不让作为全国劳动模范、河
南省人大代表的王旭感到重压。为使该项目尽早建成，他自
加压力，自觉请缨将按常规一年半才能完成的工期压缩近
一半时间，这就意味着在一片荒地上一年之内要产出花生
油。时间紧，任务重，王旭与副总经理张生雨、金玉明等吃住

在工地，克服了无数难以想象的困难。郑州
煊川节能技术公司、郑州鼎盛粮油机械制
造公司、河南四建、桐柏鸿鑫建筑公司等上
千人建筑大军，精心组织，交插作业，昼夜
不停，创造了中国粮油建设史上的奇迹。

%;'%

年
:

月
&

日，中国粮油发展史
上当永远铭记的日子。河南省副省长刘满
仓亲临工厂参加投料试车仪式。好油必须
有好原料，副总经理刘胜严把原材料进厂
关，精选优质花生。毕业于齐齐哈尔大学食
品科学与工程专业的

#:

岁的副总经理郑
志成，指挥生产人员每道工序进行严格的
质量控制，当冷榨机流淌出去红衣不含凝
血素，酸价和过氧化值均低于国家标准，不

含化学品无溶剂组分、清亮透明、原香浓郁的真正的健康花
生油时，为之奋斗的每一位员工的眼里都饱含着热泪。

与此同时，
:;

岁的销售副总李连奇抛下妻儿和年迈多
病住院的老父亲，率队踏上营销之旅。一个新品牌，消费者
尚不知情，市场开拓难度可想而知。李连奇白天在车上颠
簸，中午在饭桌上陪客，夜半醉倒在床上，连续三个月没在
家吃过一顿饭。工夫不负有心人，好酒不怕巷子深。北京京
粮公司捷足先登，率先来到桐柏考察，成为北京地区一级代
理商，三源冷榨花生油赫然出现在家乐福、乐天、沃尔玛、京
客隆等北京

(;

多家超市的货架上。这之后，北京永福仓商
贸有限公司又开辟了华联等

";

余家超市或卖场。
%;'%

年
';

月，李连奇南下广东，在广州市中山八路
:!

号天润大楼
!

层见到了广东新供销天润农产品有限公司董事长陈伟
进，谈及国家食品安全，谈及眼下充斥市场的油品乱象，相
同的责任意识，共有的忧患与焦虑，两个人的胸腔里跳动着
共同的节拍！当月陈伟进便带队来到桐柏，对工艺技术、生
产现场，文化及管理给予高度评价。陈伟进坦言：“我之所以
看中三源，就是因为三源冷榨花生油货真价实卓越品质，它
是真正的让老百姓放心的健康油！”果如陈伟进所料，三源
冷榨花生油在新天润的

#;;

家门店铺货后，
'&

天就售出数
千箱，当月又三次进货，进军广东家乐福大润发等大卖场
……
“诚信是金，质量是命”。三源粮油，已经开始了引领健

康生活的世纪远行！

把握未来：改写中国食用油历史的“中国梦”

%;'#

年
'

月
%#

日，中共中央政治局常委、国务院副总
理、国务院食品安全委员会主任李克强主持召开食安委第
五次全体会议。食品安全问题是近几届“两会”代表委员们
关注的热点，能否找出一条解决食品安全的有效途径，成为
%;'#

年“两会”代表委员们的重大责任，也是广大人民群众
的热切期待。

历史在这一刻赋予了三源粮油特殊使命。
中国已进入中等收入国家行列，群众对食品安全、环境

质量等较过去有更高要求，保障好重大民生是经济转型的
重要内容，而食用油又是直接关乎民生质量的重要内容。

中国油脂工业已成为一个销量接近
'

亿吨，销售额超
过

:;;;

亿元的巨大产业，从
%;

世纪
$;

年代初开始，中国
油脂消费量一直保持快速增长，
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年分别达到
%$;;

万
吨和

!"'#

万吨，最近
';

年的平均增长率分别达到
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和
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。作为一个民族企业家，让王旭深感忧虑的是，世界四
大国际除粮油巨头总部位于美国伊利诺伊州迪克特市的
美国

ABE

，
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年创立于荷兰阿姆斯特丹的邦基、
'&!"

年创立于艾奥瓦的嘉吉和总部设于法国巴黎的路易达孚
公司占据着我国食用油脂

(;=

的生产能力，新加坡益海嘉
里集团更是居国内食用油市场首位，其旗下品牌占据小包
装食用油

!;=>(;=

市场份额。而且国内油脂油料供应越
来越依赖进口，进口油料已占总油料消费量

:$=

，进口油
脂已占总消费量的

!$=

。外资寡头独大的局面亟待改变
啊！

为保障国家粮油安全，食用植物油加工企业要严格按
国家卫生和质量标准组织生产。特别是调和油。国家应立法
规范，企业应公布产品配方，确保产品质量。倡导“安全营
养，健康消费”理念。

让中国十三亿人感到鼓舞和欣慰的是，最近中储粮率
先垂范公布了调和油成份比例，公开透明调和油配方迈出
了极其重要的一步。中粮集团义无返顾地承担起粮油安全
的国家使命，奋力开拓，不断增加国产食用油供给比例，两
大国企成为了稳定中国食用油市场的基石。同时也期待着
中国的粮油企业能够做出让中国人吃着放心的健康油、“良
心油”。

让人民吃上放心油，这是
%'

世纪的“三源宣言”！
王旭与粮油专家共同算过一笔账，以一个三口之家每

天消费
!;

元为例，吃最好的花生油，也仅占饭费的
&6%=

，
不到两元钱。如此看来，以牺牲健康与寿命为前提，图便宜
食用劣质油，如同省下油钱，多花药钱，是一种得不偿失的
行为。

王旭与三源粮油人深知，要改变观念绝不是一朝一夕
的事情。已被国家有关部门命名为“清真食品定点生产企
业”并授予“清真食品信誉标牌”、获得

FGH$;;'

国际质量
管理体系、

FGH%:;;'

环境管理体系双重认证的三源粮油，
将继续高擎“品质至上，绿色健康”之旗，坚定不移走下去，
走下去……

谁引领健康，谁将把握未来。
三源粮油，必将成为改写中国食用油历史的中国油脂

工业的典范。
实现中华民族的伟大复兴，是中国共产党“十八大”选

举的新一届中央领导集体带领全中国人民走向未来的“中
国梦”，民生幸福从食用油安全做起，小康之路从生命之源
起步……

犹如第三纪形成的高高耸立的喜马拉雅山脉———地火
燃烧，岩浆奔突，巨石急剧变形，板块相互挤压，褶皱上升而
大规模隆起。

这正是三源粮油的一次绿色健康的“造山运动”，她将
开辟出一条新路引领中国油脂工业从此进入一个崭新的时
代！

生 命 之 源
———中国食用油健康革命与河南三源粮油的绿色使命

朱建华

人
物

走
向
世
界

影
响
中
国
工
业
经
济
人
物


