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作为从川渝地区走出的国民餐饮品牌，烤匠

麻辣烤鱼（简称“烤匠”）凭借“手工黑豆花+麻辣烤

鱼”的经典组合，赢得了消费者的广泛青睐。其黑

豆花麻辣烤鱼传统制作技艺，先后获评四川省成

都市武侯区、重庆市原江北区非物质文化遗产代

表性项目。

为打磨上乘口感、保证产品质量，烤匠历经多

轮产品研发优化，敲定手工黑豆花与麻辣烤鱼的

经典搭配，又经过 8 个多月的时间、数十种豆类的

筛选，最终选定营养价值高、口感紧致的东北青仁

黑豆。为保障优质原料供给，烤匠与辽宁李传芳

黑豆食品有限公司（简称“李传芳”）达成深度合

作，依托订单农业模式直连位于内蒙古自治区兴

安盟科尔沁右翼中旗的产地源头。

2026 年 5 月 20 日，烤匠携手合作伙伴李传芳，

在科尔沁右翼中旗举行“乡村振兴订单农业签约

仪式暨青仁黑豆开播节”。通辽市农牧业科学院

专家、科尔沁右翼中旗农牧和科技局代表、烤匠及

李传芳企业创始人、黑豆种植户代表齐聚一堂，共

同见证烤匠以订单农业模式赋能乡村产业振兴的

实践探索。

在推进乡村全面振兴的背景下，烤匠以实际

行动串联起从田间到餐桌的稳定供应链，彰显了

餐饮品牌深耕产业、反哺乡村的责任与担当。

联合学院   选育优品
以高标准筑牢源头品质根基

扎实的产品力是餐饮业立身发展的根本，优

质原料则是企业产品力的支撑。烤匠坚持品质为

先，将品控关口前移，从厨房延伸至供应链前端，

对关键原料实行全年采购锁定，以高标准采购需

求 驱 动 供 应 链 提 质 升 级 ，从 源 头 守 护 产 品 品 质

安全。

科尔沁右翼中旗属温带大陆性气候，年降雨

量约 400 毫米，积温达 3000 摄氏度以上，雨热同

期，土质为黑土混少量沙土，透气性良好，且周边

200 公里内无重工业污染，独特的地理环境有利于

黑豆积累蛋白质与脂肪等营养物质。当地有着深

厚的黑豆种植底蕴，为产业发展奠定了坚实基础。

为进一步提升原料品质，烤匠联合李传芳与

通辽市农牧业科学院建立长期合作，坚持以市场

需求为导向，致力于选育生产期适中、口感优良、

高蛋白、高产、粒大、抗病性强的优质东北青仁黑

豆品种。选育过程中，科研人员从选花、选叶到选

株型，逐年优化种子品质，既从种源端提升了黑豆

品质，也有效提高了农户种植收益率。品种的迭

代升级，不仅增强了黑豆对当地气候条件的适应

性，更为后续深加工和标准化生产筑牢了基础。

在种植环节，科研人员结合黑豆生长规律，针

对黑豆不同生长周期，制定科学合理的药肥控量

方案，在保障产量的同时，严格管控农残风险。从

种子筛选、土壤检测到播种、采收的全过程进行精

细化干预，确保原料安全性与品质一致性。

在全链路管控上，烤匠构建了“从种子到餐

桌”的闭环管理体系，层层把关。东北青仁黑豆每

年 5 月播种、10 月采收，采收后统一开展农药残留

与重金属检测，合格后方可入库储存；李传芳工厂

依据年度订单计划，对黑豆进行筛选、分级、包装，

配送时同步提供出厂质量检验报告；烤匠还会定

期向厂家索要相关资质证件及第三方型式检验报

告，形成全流程监管机制。与此同时，烤匠建立完

整的产地溯源系统，实现“一物一码”全程可追溯，

让消费者清晰了解黑豆的种植、加工全过程。

2026 年，烤匠计划订单种植东北青仁黑豆面

积 7000 亩，预计总产量 1200 吨，可稳定满足全国

80 余家门店及未来新增门店的全年原料需求，为

供应链稳定提供坚实保障。

订单托底   强产富农
以稳定性拓宽农户增收路径

烤匠推行的订单农业模式，有效破解了农民

“不敢种、不愿种”的难题，为农户提供了可预期、

有保障的收入支撑。每年种植季启动前，烤匠依

据年度经营需求，与当地种植主体签订正式收购

合同，明确收购价格与数量，让农户摆脱“秋收愁

卖”的后顾之忧。

同时，订单农业有效推动当地杂粮种植结构

的市场化优化。相比传统的农业模式，订单农业

是农户与企业签订具有法律效力的购销合同，明

确双方权利义务，实现农产品产销对接，通过“先

找市场，再定生产”，为农户稳定销售渠道、锁定收

购价格，有利于降低生产成本、推动标准化生产，

进而促进农户增收。随着烤匠、李传芳等品牌对

黑豆花系列产品的大力推广，市场对黑豆的需求

量也在逐年攀升，内蒙古东部地区黑豆种植面积

迅速扩大，增收效应持续显现，让农户获得更多产

业发展的红利。

订单农业的推广，还加速了当地农业产业化

与规模化经营进程。农户可选择就近务工，实现

“家门口的就业增收”。

从“靠天吃饭”到“稳定增收”，烤匠的订单农

业模式为当地农户吃下“定心丸”，成为农业产业

化带动强村富民的创新实践。

延链补链   产农互促
构建产业融合发展新格局

一颗东北青仁黑豆的价值，远不止原料本身。

烤匠与李传芳的深度合作，推动东北青仁黑豆产

业从初级原料供应向精深加工延伸，构建起“一产

支撑二产、二产带动一产”的产业融合发展新范

式，让乡村产业更具活力、更有后劲。

过去，东北青仁黑豆多以原料形式销售，产业

链条短、附加值低，农户收益空间有限。如今，依

托烤匠稳定且大规模的原料需求，李传芳等企业

加大精深加工投入，将东北青仁黑豆加工成黑豆

花、黑豆冻豆腐、黑豆千张等多款产品，持续丰富

产品矩阵、拓展市场覆盖面。随着产业加速发展，

全国黑豆深加工工厂数量持续增长，产业集聚效

应初步显现，以东北青仁黑豆为主的区域性特色

农产品加工集群正在加速形成。

产业链的延伸，有效激活了乡村经济的发展

活力。当地农资供应、农机服务、包装印刷、冷链

物流、餐饮服务等配套产业蓬勃兴起，持续为当地

经济发展注入强劲动能。

烤匠及合作伙伴大额、稳定的采购需求，快速

推动黑豆品种的研发与推广，既是乡村产业振兴

的创新实践，也是订单农业的典型落地案例，为区

域农业产业高质量发展提供了可复制、可推广的

经验。

品牌联动   价值升级
以品牌力赋能产地高质量发展

品牌是连接农产品与市场的桥梁，更是提升

农产品附加值的关键。烤匠充分发挥全国知名餐

饮品牌的优势，与拥有深厚加工技艺底蕴的李传

芳携手，推动产地优势转化为产业优势，让东北青

仁黑豆走出乡村、走向全国。

在终端市场，烤匠依托全国门店布局与品牌

影响力，让更多消费者了解东北青仁黑豆的品质

优势与产地特色。

品牌影响力的提升，最终反哺产业源头。更

高的市场认可度，赋予企业更强的采购议价能力

和更稳定的价格体系，进一步巩固了订单农业稳

产稳价的良性循环，实现“品牌拉动市场、市场带

动产业、产业富裕农民”的良性发展。如今，东北

青仁黑豆已成长为高品质、可溯源、有故事的区域

特 色 农 产 品 ，持 续 提 升 农 产 品 附 加 值 与 市 场 竞

争力。

从川渝地区的繁华商圈到内蒙古的广袤田

野，烤匠始终坚守“品质为本、责任为先”的理念，

将源头供应链建设与乡村全面振兴实践深度融

合，以产业力量赋能乡村发展。

此次“乡村振兴订单农业签约仪式暨青仁黑

豆开播节”，是烤匠深耕供应链、助力乡村全面振

兴的新起点。未来，烤匠将继续扎根乡村、坚守匠

心，携手各方力量深化订单农业模式，持续完善供

应链、提升价值链，为绘就产业兴旺、农民富裕的

乡村全面振兴画卷贡献更大的品牌力量。
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