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鸭绿江水奔流，长白山脉绵延，阳光普照的

河谷，顷刻又烟雨朦胧。独特的风土，浓缩在一

颗颗葡萄里，酿造于一瓶瓶美酒中。

河谷的葡萄园内，漂洋过海而来的葡萄品

种“威代尔”，和本地自主培育的山葡萄品种“北

冰红”和谐共生。以它们为原料，酿造的“一白

一红”冰葡萄酒，见证中外人文交流互鉴，共同

造就鸭绿江河谷产区的独特风味。

通过开放的大门，各类葡萄品种、葡萄酒产

品等进入广阔的中国市场，葡萄酒文化随之传

播普及开来，从一个侧面说明中国以开放姿态

拥抱多元文化。借助葡萄酒搭建的桥梁，风味

独特的中国葡萄酒在国际上获得认可与赞誉，

为世界了解今日中国打通新渠道。

葡萄酒里品开放，葡萄园内显融合。“威代

尔”源自欧洲、成名于北美，却在东北小城集安

扎根，酿造出屡获金奖的冰葡萄酒。这背后，既

有独特风土的培育，也有因地制宜的管护，在中

外观念、技术、人文和谐交融中突破创新。

集安之所以吸引中外葡萄酒专家、爱好者

和游客关注，正是因为在开放中增进交往，在融

合中焕发活力。葡萄酒香正乘着交流的东风，

从东北小城飘向远方。

葡萄酒里品开放
葡萄园内显融合

郑智文
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通化市位于吉林省东南部，与朝鲜隔鸭绿

江相望，是东北东部大通道的重要枢纽，也是吉

林省向南开放的重要窗口。

近年来，通化市积极拓展对外交流合作，与

俄罗斯马加丹市、韩国首尔市松坡区缔结友好

城市关系，同时持续深化与奥地利沃尔福特市、

日本岛根县松江市的交流联系。举办“中国通

化·奥 地 利 冬 季 运 动 高 峰 论 坛 暨 滑 雪 比 赛 ”

“中国通化·长白山国际医药健康产业发展论

坛”“第三届国际富勒烯科学研讨会”“‘心养天

地间   畅游在通化’外籍旅游达人、权威媒体走

进通化活力冰雪之旅主题活动”等，搭建起跨国

交往桥梁，既促进了科技、文化的互鉴共赏，也

为经济、文旅等领域的务实合作筑牢根基。
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吉林通化市被称为“北国山城”，2/3 以上

面积是山区，山中多奇珍。绵延的长白山，生

长着超过 2000 种植物。特别是柳河县至集安

市一带山间，盛产野生山葡萄。

野生山葡萄，满语称“阿木鲁”，是中国特

有珍稀葡萄品种。抗寒、高酸、低糖，果穗完

整、色泽纯正、香气浓郁、营养丰富，是极佳酿

酒原料。当地居民很早就有以山葡萄酿酒的

习惯。明代李时珍《本草纲目》记载，葡萄酒

“暖腰肾，驻颜色，耐寒”，具有益肾美容效果；

清代《柳河县志》称，“有新法所制之果子酒，

如 状 元 红 、玫 瑰 露 等 ”，说 明 坊 间 品 种 繁 多 。

上世纪 30 年代山葡萄酒实现工业化生产，我

国成为当时世界上仅有的 3 个能生产山葡萄

酒的国家之一。当时由苏联工匠制作的大量

贮藏山葡萄酒的橡木桶，至今已成文物。

新中国成立后，通化葡萄酒一度成为中国

葡 萄 酒 出 口 大 户 ，是 联 通 世 界 、传 递 友 谊 的

“外交名片”。如今，通化山葡萄经过人工选

育及杂交育种，酿出品味多样的醇醪，使这座

边 陲 小 城 以“ 东 方 波 尔 多 ”驰 名 国 际 、缔 谊

周边。

“红色国酒”—
闪闪发亮的“外交名片”

走进深 4.5 米、恒温 15 摄氏度左右的通化

葡萄酒厂地下贮酒窖，浓郁酒香扑面而来。一

人多高的巨型酒桶，在 200 米纵深通道内整齐

陈列。这座酒窖是世界最大的大橡木桶地下

集群式储酒窖，共有大橡木桶 772 个，桶容量 3
至 8 吨不等，可贮藏葡萄酒 6000 吨左右。

“这些是用长白山百年橡木制作的酒桶，

最早的酒桶可追溯至上世纪 30 年代。那时，

一批聘请来的苏联技工帮忙制作橡木桶。”通

化葡萄酒股份有限公司首席酿酒师国凤华介

绍，橡木桶板材选取标准非常严格，“需要用

工具顺着树干纹理切割或劈开，最后按照木板

纹理拼装橡木桶。在橡木桶里陈酿，可使山葡

萄酒的品质更加醇厚独特。”

通化位于北纬 40 度至 43 度之间，属于世

界葡萄种植黄金纬度带，具备种植优质葡萄的

气候与地理条件。新中国成立后，通化葡萄酒

成为我国唯一以城命名的葡萄酒品牌，多次亮

相国庆宴会、接待外宾等重要场合，成为“红

色国酒”。1949 年，通化葡萄酒和汾酒一起成

为开国大典专用酒。 1954 年 ，周恩来总理率

团出席日内瓦会议，精心准备的外交礼品中就

有通化葡萄酒。数十年来，通化葡萄酒都是接

待外宾的国酒，尼克松、田中角荣、撒切尔夫

人访华时都曾品尝。因此，通化葡萄酒当年有

中国轻工业“外交名片”之称。

通化葡萄酒地下贮酒窖，是中国最早的地

下酒窖之一，1983 年，国家投资对酒窖进行扩

建后，成为当时世界第一大“野生山葡萄”原

酒贮藏窖。 2013 年 ，酒窖被国务院列为全国

重点文物保护单位，吸引了更多中外游客到此

感受中外品饮文化的交流互鉴。

独特选育—
“中国风味”走向世界

鸭绿江蜿蜒于长白山，迎着南来的暖湿气

流，使地处东北的通化春风早度、秋霜晚至、

夏无酷暑、冬无至寒，是少有的能种植出适合

酿造顶级“冰葡萄酒”的绝佳区域。

所谓冰葡萄酒，是指用自然冰冻的葡萄酿

造的甜型葡萄酒。葡萄必须在温度低于零下 8
摄氏度的自然环境中结冰后采摘，趁冰冻状态

压榨。

葡萄酒业内有一个共识：好酒不是产出来

的 ，而 是 种 出 来 的 ，葡 萄 品 种 的 选 育 格 外 重

要。1997 年，通化葡萄酒厂成立研究小组，赴

全球最大冰酒生产国加拿大考察。 2003 年 ，

加拿大酿酒专家多米尼克·大河受邀来到通

化，帮助让加拿大葡萄品种“威代尔”适应通

化风土，实现规模化种植。

“‘威代尔’是一种耐寒葡萄品种，在加拿

大气候下生长良好。在通化 ，我们从不同葡

萄园的小规模试验田开始 ，追踪葡萄生长情

况 、糖 酸 水 平 及 风 味 。”多 米 尼 克 说 ，“ 最 终 ，

‘威代尔’从最初几公顷试验田扩展到大规模

商业化种植。这是一次真正的合作 ，融合了

加 拿 大 的 专 业 知 识 和 中 国 葡 萄 酒 厂 的 不 懈

尝试。”

回加拿大后，多米尼克给同行带去了通化

的冰酒和晚熟山葡萄。“我把在吉林的见闻带

回加拿大，通化的橡木桶酿造、冰酿技术让我

们感到很惊喜，这种交流互鉴可以从技术层面

提升加拿大冰酒酿造水平。”多米尼克说，“通

化的经历给我带来的重要经验是：要了解当地

气候，并根据当地气候调整一切——葡萄、葡

萄园、酿酒工艺。”他认为，这些收获，对他近

年来到其他国家帮助选定品种、提升酿造技术

等很有用。

通化从未放弃山林的自然馈赠。当地葡

萄酒厂早年尝试用野生山葡萄酿造冰酒，但由

于酸度不适或不耐风干，均以失败告终。随着

持之以恒研究试验，通化终于为世界冰酒增添

了酿酒的新葡萄品种。

“经过几十年的科学培育，通化已产出以

‘ 北 冰 红 ’‘ 双 优 ’‘ 双 红 ’为 代 表 的 山 葡 萄 品

种。”国凤华说，“‘北冰红’是中国农业科学院

特产研究所培育出的全球首个酿造冰酒的山

葡萄品种，在树上自然挂果至冰冻，可直接压

榨并酿制出深宝石红色色泽，具有浓郁悦人的

蜂蜜、红枣、葡萄干复合香气的酒。这意味着

‘中国风味’迈进世界冰酒界。”

香飘海外—
美酒引来四海宾朋

6 月底，一张获奖证书，让集安市鸭江谷

酒庄总经理孔庆森兴奋不已。

“冰酒已经拿了不少奖，以‘北冰红’山葡

萄酿造的干红葡萄酒摘得国际大奖，却是头一

回。”得知获得 2025 年布鲁塞尔国际葡萄酒大

奖 赛 金 奖 的 消 息 ，孔 庆 森 说 ，“ 这 是 真 正 的

中国葡萄中国酒，这些葡萄为集安打造了一张

国际‘金名片’。”

集安市位于通化南部，北倚长白山老岭山

脉，南伴鸭绿江。独特的地理环境形成了优越

的小气候，鸭绿江河谷产区是我国唯一以地域

江河命名的葡萄产地。

近年来，通化葡萄酒加快“走出去”步伐，

积极参与多项国际大型葡萄酒赛事。在地下

酒窖，孔庆森拿起一瓶葡萄酒介绍：“这就是刚

获奖的酒品，香气浓郁。”桌上陈列着多张国际

葡萄酒大赛的获奖证书。“日本、韩国、俄罗斯、

澳大利亚、奥地利等国家的酿酒师和酒庄负责

人都曾来这里参观，对中国葡萄酒的独特风味

和技术充满好奇。”孔庆森说。仅小城集安生

产的葡萄酒，已在国内外葡萄酒大赛中获得奖

项近百个。从参赛到获奖，再到屡获金奖，一

张张证书，见证通化葡萄酒产业的发展，也记

录下通化以酒为媒、促进中外交流的历程。

“走出去，才能知道我们的酒到底做得怎

么样。”集安市山葡萄酒研发中心负责人孙延

锋清晰记得，10 多年前集安葡萄酒初次参加

国际赛事时的情况，“大家心里直打鼓，对于

结果既期待又焦虑。结果头一次参赛便获奖，

让我们酿葡萄酒更有底气。”

以酒为媒，既要让美酒香飘海外，也要引

来四海宾朋。借助葡萄酒搭起的桥梁，边境小

城的国际往来日益密切，中外人文交流活跃。

每到冬日，集安冰葡萄采摘的独特景观令人称

奇。大地山峦银装素裹，葡萄叶已落光，枝上

却仍挂着一串串圆润的紫色“珍珠”。这些傲

霜斗雪的冰葡萄，便是“北冰红”。近年来，集

安办起“冰酒节”，吸引俄罗斯、法国等国的葡

萄酒专家、爱好者及游客观赏独特景观，品尝

别致风味。

德国品酒师乔治·菲利普和妻子第一次踏

上吉林土地，目的地便是集安。“口感很清新，

酸度和糖度都很合适。”担任过多个葡萄酒国

际大赛评委的菲利普给予“北冰红”冰酒充分

认可。走过多个葡萄酒产区，菲利普夫妇对通

化葡萄酒印象深刻，“通化产的冰酒承载着独

特 的 风 土 气 息 ，在 葡 萄 酒 产 品 中 有 着 鲜 明

烙印”。

美酒飘香，交流互鉴的乐章悠扬。东北边

陲，口感醇厚、果香浓郁的通化葡萄酒，以独

特风味会客世界，讲述着人文交流与文明互

鉴的故事。
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通化市通化市

▼集安市致力于打造绿色低碳的美丽城市。图为集安市区鸟瞰。  张洪铭摄

▲在通化·集安鸭绿江河谷冰葡萄酒节

现场，人们身着盛装，跳起朝鲜族长鼓舞，传

递丰收的喜悦。  包   洋摄   

▲加拿大酿酒师多米尼克·大河在品尝

葡萄酒。 受访者供图   

▲▲吉林通化集安市鸭绿江河谷地带吉林通化集安市鸭绿江河谷地带。。     
本报记者本报记者     张博岚张博岚摄摄     

▲俄罗斯葡萄酒专家在鸭江谷酒庄开展山葡萄产业

调研。  牛延章摄   

▲外国游客在鸭江谷酒庄体验采摘冰葡萄。  
集安市鸭江谷酒庄有限公司供图   


